‘ ‘ MW-157Lindd 1

PYCCKUM

ENGLISH

DEUTSCH

KA3AK

ROMANA/ MOLDOVENEASCA

BadenbHuua

Onucanue

ONOO AN =

3axum

Pyuka

BepxHsasa popma

Perynsitop ctenexn Harpesa
NHpvkaTop BKIIOYEHWs B CETb
WHaunkaTop rotoBHOCTM

HwxhHsa dopma

KoHyc ans ceopaimBaHums POXKOB

BHumanue!

[ns [ONONHWUTENBHON 3awyWThl LEenecoobpasHo B Lenu
nMTaHUAa yCTaHOBUTb yCTpOIZCTBO 3aWNTHOrO OTKNKYEeHUA
(¥30) ¢ HOMUHanNbHBLIM TOKOM CpabaTbliBaHWS, He NPEeBbI-
watowmm 30 MA, ana yctaHoku Y30 obpatutech K cre-
umanucry.

Heo6xoaumble mepbl 6e3onacHOCTn

I'Iepe,cl. Ncnonb3oBaHnemMm Bad)eﬂbHI/Ilel BHMMATENBHO NpPOo-
YyuTanmTe PYKOBOACTBO MO 3KCMayataumm W coxpaHsiite
€ro B TeYeHWe BCEro cpoka akcnayarauuu. Mcnonbayiite
YCTPOWCTBO TONIbKO MO €ro NPSMOMY Ha3Ha4YeHUIo, Kak 13-
JIOKEHO B J@HHON MHCTPYKUMKW. HenpasunbHoe obpatie-
HVe ¢ NpMBOPOM MOXET NPUBECTM K €ro NONOMKeE, Npuyn-
HEHWIO Bpe/a Nosb30BaTESNO UV €70 MYLLECTBY.

He paspelaiite AeTam ncnonb3oBaTb BabenbHULY B
Ka4eCcTBEe UrPYLLKWU.

JlaHHOe yCTPOCTBO He NpeaHasHa4YeHo AN UCMoNb-
30BaHMA OeTbMU U NOABMU C OrPaHUYEHHbIMWU BO3-
MOXHOCTAMW, €CNN TONBbKO JIMLIOM, OTBEYalLWMM 3a
nx GGSOI'IBCHOCTb, M He OaHbl COOTBETCTBYOLLME U
MOHATHbLIE UM UHCTPYKUUK O 6e30MnacHOM MCMNonb30-
BaHUN yCTpOVICTBa M TexX ONaCHOCTAX, KOTOPblEe MOTryT
BO3HMKATb Mpu ero HenpaswuibHOM NCMOJIb30BAHUN.
W3 coobpaxkeHnii 6e30MacHOCTM AeTeli He OCTaBnsin-
Te NONNITUIEHOBLIE NakeTbl, NCMNOJIb3yeMble B Kave-
CTBE YyNakoBKW, 6e3 npucmoTpa.

BHumanume! He paspeluaite getam urparb ¢ nonvatune-
HOBbLIMM MakeTamn Unn niaeHkoil. OnacHoCTb 3aksoya-
eTcsl B TOM, YTO pe6eHOK MOXEeT 3aA0XHYTbCS!

Mepepn, BKNOYEHWEM B ceTb ybeauTech, 4To paboyee
HanpskeHne npubopa COOTBETCTBYET HaMPSXKEHWUIO
B 3/IEKTPOCETW.

CeTeBOI LUHYP CHAOXEH «eBPOBWIKOW»; BKJtOHAlTE
ee B PO3eTKy, MMEIOLLYI0 HAAEXHbIA KOHTAKT 3a3eM-
neHnsa.

Bo usbexaHve pucka BO3HMKHOBEHUA noXapa He
MNCMONb3YNTE MNEepPexofHUKN Npu  MNOAKNOYEHUN
YCTPOVACTBA K 9NEKTPUYECKOI PO3eTKeE.

He ncnonbayiite npubop BHE NOMELLEHUIA.

Hukorpa He octaBnaiTe paboTarowmin npudop 6e3
npucmMoTpa.

Pa3amellainte yCcTpPOWCTBO Ha POBHOW YCTOWYMBON
TENNOCTONKOM MOBEPXHOCTM  Tak, 4ToObl AOCTYN K
CeTeBoii po3eTke Obla CBOGOAHLIM.

Wcnonb3ayiiTe yCTPOMCTBO B MECTAX C XOPOLUEW BEHTU-
naupeii. Bo nsbexaHue BO3ropaHus H1 B KOEM Clly4yae
He pa3mMeLllaiite yCTPOWCTBO PSLOM C 3aHaBeckamu
nnu wtopamun n He HaKprBaVITe €ero Bo Bpems paﬁOTbl.
ByabTe 0CTOPOXHbI: BO Bpems paboTsl kopnyc nprbo-
pa CuNbHO HAarpeesaeTcs, He ,qmparmaal?ﬁecn; [o ropsa-
41X NOBEPXHOCTENA.

OcTeperaiiTecb Bbixoja napa W3 3a30pOB MeXAy
pabouvmun dopmamu, cobniogarite OCTOPOXHOCTb, HE
NOAHOCUTE PYKU 1 HE pacrnonaraiTe Apyrue oTKpbITble
yyacTku Tena 6nm3ko k kpasim paboymx popm Bo n3de-
XXaHue Nosy4yeHns 0XXoros.

BHUMAHWE! BeiHumarite Bagsm cpasy rnocse rnpurotos-
JIeHVs, MNPy AJTNTE/IbHOM HaxoxaeHun sad)enb BO BKJIHO-
YeHHOM an60p8 MOXeT l'lpOl/I30ﬁTl/l nx BO3ropaHue.

Hukorna He unaBnekaiite npomykTbl U3 BadenbHULbI
OCTPbIMU NpeaMeTamu, OHW MOTYT MOBPEAWTb aHTU-
npurapHoe nokpbITie pabourx Gopm.

He nepemeuaiite npubop, noka OH MONHOCTbIO HE
OCTbIN.

YCTPOMNCTBO [OMKHO ObITb OTKIOYEHO OT CETU NEPES,
YUCTKOW, @ Takxke B TeX Cly4yasx, KOraa Bbl UM He
nosb3yeTech.

Cnenyet unsberatb CBUCAHWS CETEBOrO LUHypa CO
cToNa v He [0MnyckaTb KOHTaKTa LUHypa C ropsyvmm
MOBEPXHOCTAMU UM OCTPbIMU KPOMKaMU KYXOHHOM
mebenu.

Mpu OTK/IOYEHUN BUSIKM CETEBOTO LUHYPaA U3 PO3ETKU
He TAHWTE 3a LUHYP, AEePXUTECh 3a BUIKY PYKOA.

He GepwuTech 3a BMAKY CETEBOrO LUHYypa MOKPbIMU
pykamu.

He nonb3yitecb yCTPOMNCTBOM B HEMOCPEACTBEHHON
611M30CTN OT KyXOHHOW PaKOBMHbI, HE MoABepraiTte
ero BO3[eViCTBMIO BNaru.

Bo wusbexaHune ynapa 9neKkTpUYeCKUM TOKOM He
norpyxariTe CETEBOW LUHYP, CETEBYIO BUIKY UN cam
npubop B Boay unu nobble apyrve xuakoctn. Ecnn
ato npousowno, HE MPUKACAMTEChH k npubopy,
HeMeA/IeHHO OTKJIIOYNTE ero OT 3EKTPOCETU 1 TOSBKO
nocne 3Toro MOXHO M3BJedb npubop v3 Boapl. Ans
NpoBepPKN UNn pemoHTa npubopa cnenyet 0b6paTuThb-
CSl B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
Meproaunyeckn nposepsiiTe LENOCTHOCTb CETEBOro
LUHYpa U BUJIKW.

3anpelLaetcs UCMoNb30BaTb YCTPOMUCTBO  npu
NMOBPEXAEHUN CEeTEBOW BWIIKM WAW LUHYpa, €ciu
YCTpOICTBO paboTaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe nocne
ero nageHvsi. He nbitaiiTecb CaMOCTOSTENBLHO PEMOH-
TMPOBaTb YCTPOMCTBO. MO BCEM BOMpocam PEMOHTa
obpalLaintecb B aBTOPU3OBAHHDIV (YNIOTHOMOYEHHBbIN)
CEPBUCHbI LIEHTP.

YCTPOWCTBO  IMPEAHASHAYEHO — TOJILKO AN
JOMALLIHETO NCMOJIb30BAHNS

ﬂepen, nepebiM UCNOJIb30OBaHNEM

1.

Mepepn, BKNOYEHMEM YOEAWTECH, YTO HAMNpPsKEHWe B
3NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HAMPSXEHUIO,
yKasaHHOMY Ha KOpryce yCTponcTBa.

MpoTpuTE aHTMNPUrapHOE NOKPbLITVE BAAXHOMN TKaHbIO
1N rybkowi, NOCNe Yero BbITPUTE €ro HacyXxo.

Mepep, ncnonb3oBaHnem nprubopa B Nepsblii pas Ha-
HecuTe HeBOoNbLLIOE KONNYECTBO PacTUTENLHOrO Mac-
Na Ha aHTUNpUrapHoe NokpbiTue pabounx dopm (3, 7),
pacnpegenuTe ero no BCei NOBEPXHOCTW, USMULLKN
ypanute GymaxHoii candeTkoir. 3akpoiite npudop,
BCTaBbTE BW/IKY CETEBOrO LUHypa B po3eTky Ha 5-10
MWHYT, NMOC/E 4Yero OTKo4nTe Npruoop.

JloxauTech NOAHOro ocTbiBaHMS paboumx dopm (3, 7)
BadenbHYLBI 1 YAAIUTE OCTaTKN PaCTUTENLHOMO Machna.

Mpumeyanwme: [py NepBOM 1CMOIL30BaHWM NPUGopPa Ha-
rpeBatesibHble 371eMeHTbI 06roparoT, Mpu 3TOM MOXET 0~
ABUTLCS HEOOJbLLIOE KOJINYECTBO AbiMa 1 NOCTOPOHHero
3anaxa. 970 40nyCcTMMO 1 Ae(EeKTOM He SBASIETCSI.

Akcnnyatauus BadenbHULbI

1.

2.

Crerka cMaxsTe MacsioM aHTUNpUrapHoe MoKpbITe
pabounx popm (3, 7).

BcTaBbTe BUIKY CETEBOTO LUHYPA B PO3ETKY, MpU 9TOM
3aropuTCst UHAMKATOP BK/IOYEHUS B CeTb (5), paboyne
dopmbl (3, 7) HAUHYT HAarpeBaTbCsl.

C nomoubio perynstopa (4)yctaHosuTe Tpebyemyio
cTeneHb Harpesa.

Mpwv [OCTMXEHUW 3aaHHOI TEMMNepaTypbl 3aropuTcs

7.

VHAMKATOP rOTOBHOCTU (6), MOCNe Yero MOXHO npu-
CTynatb K NPUroToBAEHMIO Badesb.

OpiHoi pykoit noTaHUTe 3axum (1) Ha cebs, a apyromn
pyKoW, Aepxack 3a pyuky (2), NpUNogHUMUTE BEPX-
Hiol0 hopmy (3).

OCTOPOXHO HaneinTe TpebyemMoe KoNM4YecTBo 3apaHee
MPUrOTOBNIEHHOTO XWAKOro Tecta (cMm. MpumepHbie
peLenTbl) B LLEHTP HUXHel Gpopmbl (7).

3akpoiite dopmbl (3, 7), 3adrkcrpyiite nx 3axmmom (1).

BHnumanne!

Mpw npesebilLeHn HeobX0AMMOro KoamyecTsa Tecra
OyaeT HEeBO3MOXHO MOIHOCTbIO COMKHYTb BEPXHIOO
(83) v HuxHIoKO (7) POPMBI, B 3TOM CJly4ae Heobxoam-
MO yaannTb U3JINLLIKKN TecTa U MoJIHOCTbIO COMKHYTb
¢popmbl (3, 7).

OcteperaiiTech BbixoAa napa U3 3a30pP0B MexXay
pabo4umu popmamu, cobn0AAINATE OCTOPOXHOCTB, HE
rnoAHocUTe PyKU 1 He pacriosarante Apyrue OTKpbi-
Thle y4acTku Tena 6m3Ko K Kpasim paboynx ¢popm Bo
n3bexaHune rosay4eHusi 0XOros.

Bo Bpemsi pabotsl uHavkatop (6) 6yaet racHytb v
3aroparbCsi, CUrHaIn3upys 0 ToM, 47O MoAAEepPXKuBa-
ercs 3afjaHHas Temneparypa pabo4mx popm (3, 7).
MpuMepHo yepes 1-2 MUHYTLI NPOBEPLTE FOTOBHOCTb
Badesnb, NpUnoaHsB BepxHioto dopmy (3), Aepxach 3a
pyuyKy (2). Ecnv Badnu He roToBbl, 3aKpoiiTe Badesb-
HULY V1 NOAOXANTE HEKOTOPOE BPEMS.

Mocne TOro, kak TeCTo NPUOBPETET 30/1I0TUCTLIN LIBET,
aKKypaTHO W3BNeKuUTe rotoBble Badn, UCMONb3Ys
NIacTUKOBYIO NIV AEPEBAHHYIO SIONaTky.

BHUMAHUE! BeiHumaiite Bagnn cpasy nocnie npu-
roToBsIeHNs, NPy ANNTENBHOM HaxoxXAeHun Bagens
BO BKJIOYEHHOM NpnuGope MOXET NPOU30NTU NX BO3-
ropanue.

Mpumeyanue:

Bpewms npuroroBneHus Bagesib MOXET MEHSITbCS B
3aBUCUMOCTU OT UCMOIb3YEMbIX UHIPEANEHTOB.

Jnsi Toro, 4T0ObI BbIHYTH Ba®/n U3 GOpMbl, HENMb3s
MCnosb30BaTb OCTPbIE WM MeTalmyeckne npes-
METbI (HOXW, MeTanm4eckne nonarku v T.n.), 1aKk
KaK 370 NpuBEAET K MOBPEXAEHUI0 aHTUMPUrapHOro
roKpbITUSi popm (3, 7).

. Micnonbayiite KoHyC (8) ans npurotoBnexHuns sadenb-

HbIX POXKOB. Kak Tonbko Badns 6ynet rotosa, OICTpo
13BneknTe ee 13 BadeNbHULbI 1 NONOXUTE Ha Cyxoe
yuctoe nonoteHue. CBepxy Nonoxwmre KOHyc(8) v, no-
Morasi nofoTeHuem, o6epHuTe BadIio BOKPYr KOHyca
(8). MopoxanTe HECKONBbKO CEKYHA, YTOObI popma 3a-
durkcuposanace.

. 3aBepluuB Bbineyky Badenb, OTKOUUTe Npubop, Ans

3TOro CneflyeT BblHYTb BUSKY CETEBOTO LLIHYPa U3 PO3eT-
k1. OcTaBbTe NPUOOP OTKPLITLIM, U AAINTE EMY OCTbITh.

Yucrka n yxon

OTkntoynTe BadenbHULY, BbIHYB BUAKY CETEBOrO
LLIHypa 13 PO3eTKU.

[aiite npnubopy NOMHOCTLIO OCTbITh, AJIS 3TOrO PeKo-
MeHAYeTCst NOAHATb BEPXHIO dopmy (3).

Ypanute octatkv TecTta, NpOTPWUTE aHTUMPUrapHylo
NOBEPXHOCTb BAAXHOW TKaHbio, NPU HeobXxoauMo-
CTU UCMNONb3Ys MArkoe MololLee CPeACcTBo, a 3arem
BbITPUTE HACYXO.

[ns umictkn npubopa He ucnonbayiite abpasvBHble
BewecTea mnan Metanndyeckme mMovanku, TakK Kak
OHW MOTYT MOBPEAWTb BHYTPEHHIOI aHTUMPUrapHyIo
MOBEPXHOCTb MW BHELLHUIA B, nprubopa.

Hukoraa He norpyxarite npu6op B Boay!

Jna yoaneHns octaTtkoB TecTa UCMNONb3YNTe MArkyio
LLEeTKY.

B ! Bo yAapa 3/1eKTpu4eckum
TOKOM He rorpyxaire yCTPO/CTBO B BOAY Wan Apyrue
KUAKOCTH.

XpaHeHue

Mepen Tem kak ybpaTb NpMBOpP Ha XpaHeHWe, BbIMON-
HUTE YNCTKY YCTPOIACTBA.
CmoTaiiTe LWHYp NUTaHws.
XpaHuTe YCTPOICTBO B CYXOM MPOXNIAAHOM MeCTe,
HeOoCTYNHOM Ans Aeten.

NMPUMEPHBIE PELLENTbI TECTA 19 BA®EJ1b
OOGbI4HbIe Bahn
NHrpeoveHTs:

4 anua

1/2 n monoka

500 r mykun

+ 150 r macna unv maprapuHa
4 cT. n. caxapa

2 4. n. paspbixanTens

Otpenute 6enku OT XenTkoB v B36eiTe Benku.
PacTonuTe maprapuH 1 HEMHOIO OCTYAWTE ero.
Mpoceiite Myky, [o6aBbTe caxap, paspbiXnNTeNb, pac-
TOMJIEHHBIVi MaprapuH 1 NOCTENeHHO nepemeLLanTe.
Beeaute 6enku, Npogonxkas nepemeLLrBarb, a 3aTem
XENTKU.

Bbinekaiite Badpnn Ha pasorpetbix Gopmax okono 3
MVHYT.

OO6bI4HblE AOMAaLLHNE Badnu
WHrpeaneHTb:

6 au,

500 r Myku

Copa

Llenpa numona
BanunuH no Bkycy
Mornoko

CnuBouyHble Badpn
WHrpeomeHTs:

125 r maprapuHa vnu macna
30 r caxapa

100 r mykum

4 anua

BaHWAVH NO BKYCY

4 CT. NOXKM CIMBOK

Boana

Komnnekrauus

BadenbHuua - 1 wr.

KoHyc ans cBOpaunBaHus poxkos — 1 L.
WHeTpykums — 1 wr.

TexHUYeckne XxapakTepucTukn
AnekTponuTaHue: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumansHas notpednsemas MolHocTb: 800 BT

lpousBoanTens ocTasBisieT 3a cob0¥ MpaBo U3MEHSITb
XapaKTepucTuku rnpubopa 6e3 rnpeaBapuTesHoro yse-
JOMAIEHNSI.

Cpok cnyx6bi npubopa - He MmeHee 3 1eT

JlaHHoe n3aenne cootBeTCTBYyET BCEM TPEbY-
eMbIM eBpOl'lel;lCKl/lM n pOCCVlf;lCKMM cTraHgap-

Tam 6e30MacHOCTU U TNrneHsbI.

Wzrotoeutens: Ctap Mntoc Jinmuten, MOHKOHT

Appec: od. 1902-03, et TayH Bunautr, 41 Jlokxapt Poya,
Banuai, foHkoHr

CpenaHo B KHP

Waffle maker

Description

Clamp

Handle

Upper form

Heating degree control
Power indicator

Ready indicator

Lower form

Cone maker
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Attention!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install RCD contact
a specialist.

Necessary Safety Measures

Read this instruction manual carefully before using

waffle maker and keep it for the whole operation

period. Use the unit according to its intended
purpose only, as it is set forth in this instruction
manual. Mishandling the unit can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property.

»  Never allow children to use the unit as a toy.

* This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all the
necessary instructions by a person who is responsible
for their safety on safety measures and information
about danger, that can be caused by improper usage
of the unit.

*  For children safety do not leave polyethylene bags,
used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children play with

polyethylene bags and film. Suffocation danger!

+ Before plugging the unit in make sure that the
operating voltage of the unit corresponds to voltage
of your mains.

+  Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

* In order to avoid fire or electric shock do not use
adapters for plugging the unit in.

* Do not use the unit outdoors.

»  Never leave the operating unit unattended.

»  Place the unit on a flat, stable heat-resistant surface
with free access to the mains socket.

* Install the device in places with proper ventilation. To
avoid fire do not place the unit near curtains and do
not cover it during operation.

* Be careful: unit body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces.

* Avoid steam output from gaps between operating
forms, be careful, do not touch and do not place open
parts of your body near the edges of operating forms
in order to avoid getting of burns.

ATTENTION! Take the waffles out of the unit
immediately after you made them. Keeping
waffles in the switched on unit for a long time can
burn them.

*  Never use sharp objects to take foods out of the waffle
maker, it can damage the non-stick coating.

» Do not move the unit until it cools down completely.

+  Unplug the unit before cleaning as well as in those
cases when you do not use it.

» Do not let the power cord hang from the table or come
in contact with hot surfaces or sharp edges of kitchen
furniture.

*  When unplugging the power cord plug do not pull the
cord but hold the plug with your hand.

» Do not touch the power cord plug with wet hands.

» Do not use the unit next to kitchen sink, do not expose
it to moisture.

» In order to avoid electric shock do not immerse the
power cord, the power plug or the unit itself in water
or any other liquids. If it happened DO NOT TOUCH
the unit, unplug it immediately and only then take it
out of water. Apply to the authorized service center
for testing and repairing the unit.

*  Fromtime to time check power cord and plug integrity.

* Never use the unit if the power cord or the plug is
damaged, the unit works improperly or after it fell.
Do not try to repair the unit by yourself. Contact the
authorized service center for all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

Before the first operation

1. Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit housing.

2. Wipe the non-stick coating with a damp cloth or
a sponge and then rub it dry.

3. Before using the unit for the first time, add a
little vegetable oil on the non-stick coating of
the operating forms (3, 7) and spread it over the
whole surface, wipe the surplus oil with a paper
cloth. Close the unit and insert the plug into the
socket for 5-10 minutes, then unplug the unit.

4. Wait until the waffle maker operating forms (3, 7)
cool off completely and remove the remains of
vegetable oil.

Note: While the first switching the heating elements
burn, therefore occurrence of a small amount of
smoke or foreign smell is possible. It is normal and is
not a sign of malfunction.

Waffle maker usage

1. Qil the non-stick coating of operating forms (3,
7) slightly.

2. Insert the plug into the socket, the power
indicator (5) will light up, the operating forms (3,
7) will start heating up.

3. Use the control (4) to set the required heating
degree.

4. When the preset temperature is reached the
ready indicator (6) will light up, now you can start
making waffles.

5. Pullthe clamp (1) towards yourself with one hand
and lift the upper form (3) holding the handle (2)
with the other hand.

6. Carefully pour out the required amount of the
preliminarily made liquid dough (see the Recipes
examples) into the center of lower form (7).

7. Close the forms (3, 7), fix them with the clamp

().

Attention!

Excess dough amount can prevent pressing the
upper (3) and the lower (7) forms together, in this
case it is necessary to remove the surplus dough and
press the forms (3, 7) together.

Avoid steam going out from gaps between the
operating forms, be careful, do not bring your hands
and do not place open parts of your body near the
edges of the operating forms in order to avoid getting
of burns.

During operation the indicator (6) will be going outand
light up again, indicating that the preset temperature
of the operating forms (3, 7) is maintained.
Approximately in 1-2 minutes check the
readiness of the waffles by lifting the upper form
(3), holding the handle (2). If the waffles are not
ready, close the unit and wait for some time.
When the dough gets gold color carefully
remove the ready waffles using a plastic or a
wooden spatula.

ATTENTION! Take the waffles out of the unit
immediately after making them. Keeping
waffles in the switched on unit for a long time
can burn them.

Note:

Cle

Cooking time can change depending on the
ingredients used.

Do not use sharp or metal objects (knives, metal
spatulas etc.) to remove waffles from the forms, as it
leads to damaging of non-stick coating of operating
forms (3, 7).

. Use cone (8) to make waffle cones. As soon

as the waffle is ready take it out of the waffle
maker and put it on the dry clean towel. Put the
cone (8) on top and wrap the waffle around the
cone (8) with the help of towel. Wait for several
seconds to get the waffle form fixed.

. When you stop baking waffles, switch off the

unit, for this you should take the plug out of the
socket. Leave the unit opened and let it cool
down.

aning and care

Switch the unit off by taking the power cord plug
from the socket.

Let the unit cool down completely, it is
recommended to open the upper form (3) for this
Remove the remaining dough, wipe the non-
stick coating with a damp cloth, using a soft
detergent, and rub it dry.

Never use abrasives or metal sponges for
cleaning, as they can damage the non-stick
coating or outer appearance of unit.

Never immerse the unit into water!

Use a soft brush to remove the remaining dough.

Attention! In order to avoid electric shock do not
emmerse the unit in water or other liquids.

Stol

rage
Clean the unit before taking it away for storage.
Wind the power cord.

Keep the unit away from children in a dry cool
place.

RECIPES OF WAFFLES DOUGH
Traditional waffles
Ingredients:

4 eggs

1/2 1 of milk

500 g of flour

150 g of butter or margarine
4 table spoons of sugar

2 tea spoons of leaven

Divide whites of the eggs from yolks and beat
the whites.

Melt margarine and cool it a bit.

Sift out flour, add sugar, leaven, melt margarine
and gradually stir.

Add the whites, continuing to stir and then add
the yolks.

Bake waffles in the heated forms for about 3
minutes.

Traditional home-made waffles
Ingredients:

250 g of butter or margarine
250 g of sugar

6 eggs

500 g of flour

Soda

Lemon rind

Vanillin to taste

Milk

Cream waffles
Ingredients:

Del
Waf

125 g of butter or margarine
30 g of sugar

100 g of flour

4 eggs

Vanillin to taste

4 table spoons of cream
Water

ivery set
fle maker — 1 pc.

Cone maker — 1 pc.

Inst

ruction manual — 1 pc.

Technical specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximum power consumption: 800 W

The
spe
fica

Unii

manufacturer preserves the right to change the
cifications of the unit without a preliminary noti-
tion.

t operating life is not less than 3 years.

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms of

this

C

guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low Voltage
Regulation (2006/95/EC)

Waffeleisen 7.

Beschreibung

SchlieBen Sie die Formen (3, 7) zu, befestigen Sie
diese mit der Sperre (1).

1. Sperre Achtung!

2. Griff +  Falls Sie zu viel Teig nehmen, wird es nicht méglich

3. Obere Form sein, die obere (3) und die untere (7) Formen zus-

4. Schalter der Heizstufen ammendriicken, in diesem Falle entfernen Sie den

5. Betriebskontrolleuchte Teigliberschuss und driicken Sie die Formen (3, 7)

6. Betriebsbereitschaftsanzeige zusammen.

7. Untere Form Nehmen Sie Acht vor dem Dampfaustritt aus den

8. Kegel fiir Waffelschalenrollen Spalten der Formen, seien Sie vorsichtig, halten Sie
lhre Hande und andere offene Korperteile an den

Achtung! Réndern der Formen nicht zu nah, um Brandrisiko zu

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaéBig, den Fl-Schalter
mit Nennstrom maximal bis 30 mAim Stromversorgungskreis
aufzustellen. Wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

NOTWENDIGE SICHERHEITSMABNAHMEN 8.
Lesen Sie die Betriebsanleitung vor der ersten
Nutzung aufmerksam durch und bewahren sie diese
Betriebsanleitung wahrend der ganzen Betriebszeit des
Gerats. Nutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemas,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. 9.
Nicht ordnungsgeméBe Nutzung des Geréts kann zu seiner
Storung fiihren, einen gesundheitlichen und materiellen
Schaden beim Nutzer hervorrufen.
« Es ist nicht gestattet, das Waffeleisen als ACi
Kinderspielzeug zu nutzen.

vermeiden.

Die Anzeige (6) wird erldschen und aufleuchten,
was bedeutet, dass die notwendige Temperatur der
Formen (3, 7) erhalten wird.

Priifen Sie in ca. 1-2 Minuten die Bereitschaft von
Waffeln, indem Sie die obere Form (3) heben und sich
am Griff (2) halten. Falls Waffeln noch nicht fertig sind,
schlieBen Sie das Waffeleisen zu und warten Sie einige
Zeit ab.

Nachdem der Teig brdunlich wird, nehmen Sie
vorsichtig fertige Waffeln heraus, indem Sie eine
Plastik- oder Holzschaufel benutzen.

'HTUNG! Nehmen Sie Waffeln sofort nach der

Zubereitung heraus, ihr lingeres Bleiben im

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder- eingeschalteten Gerat kann zu ihrem Anbrennen
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die  fiihren.

Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ihnen

entsprechende und verstandliche Anweisungen ber ~ Anmerkung:

sichere Nutzung des Geréts und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gibt.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Folien
nicht spielen. Erstickungsgefahr. 10.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats,

dass die Netzspannung mit der Spannung lhres Geréats
Ubereinstimmt.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestat-

tet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit sicherer
Erdung ein. .
Zur Vermeidung der Feuergefahr benutzen Sie
Ubergangsformstiicke bei der Anschaltung der Anlage

in die elektrische Steckdose nicht.

Die Zubereitungszeit der Waffeln &ndert sich je nach
den genutzten Zutaten ab.

Es ist nicht gestattet, Waffeln aus dem Waffeleisen
mit scharfen oder Metallgegenstdnden (Messer,
Metallschaufeln usw.) herauszunehmen, es kann zur
Beschédigung der Antihaftbeschichtung der Formen
(3, 7) fiihren.

Benutzen Sie den Kegel (8) flr
Waffelschalenzubereitung. Sobald die Waffel fertig ist,
nehmen Sie diese aus dem Waffeleisen heraus und
legen Sie diese auf das trockene saubere Handtuch.
Legen Sie den Kegel (8) von oben und wickeln Sie
die Waffel um den Kegel (8) ein. Warten Sie einige
Sekunden ab um die Form fixieren zu lassen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose nach
der Beendigung der Zubereitung von Waffeln. Lassen
Sie das Gerét offen stehen und abkiihlen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu nutzen. Reinigung und Pfiege

Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbeaufsich- -
tigt.

Stellen Sie das Gerét auf eine stabile hitzebestan- -
dige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang zur
Steckdose gewahrt wird. -
Benutzen Sie das Gerat nur in gut beliifteten Platzen.

Um die Feuergefahr zu vermeiden, stellen Sie das
Gerat auf keinen Fall in der Nahe von Vorhdngen oder
Gardinen, bedecken Sie es wahrend des Betriebs nicht. -
Seien Sie vorsichtig: wahrend des Betriebs wird das
Gehause des Gerats stark erhitzt, beriihren Sie nie
heiBe Oberflachen des Geréts.

Nehmen Sie Acht vor dem Dampfaustritt aus den -
Spalten der Formen, seien Sie vorsichtig, halten Sie

lhre Hande und andere offene Korperteile an den -
Réndern der Formen nicht zu nah, um Brandrisiko zu
vermeiden.

Schalten Sie das Waffeleisen aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, heben Sie
dafiir die obere Form (3).

Entfernen Sie Teigreste, wischen Sie die
Antihaftbeschichtung mit einem feuchten Tuch, nut-
zen Sie dabei ein weiches Reinigungsmittel, danach
wischen Sie diese mit einem trockenen Tuch ab.

Es ist nicht gestattet, Metallblirsten und
Abrasivmittel fir die Reinigung zu nutzen, weil die
Antihaftbeschichtung oder das Aussehen des Gerats
dadurch beschadigt werden konnen.

Es ist nicht gestattet, das Gehduse des Gerats ins
Wasser zu tauchen!

Nutzen Sie eine weiche Blirste fiir die Entfernung von
Teigresten.

Achtung! Tauchen Sie das Geréat nie ins Wasser oder
ACHTUNG! Nehmen Sie Waffeln sofortnachder Zubereitung ~ andere Fliissigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu
heraus, ihr ldngeres Bleiben im eingeschalteten Gerét kann vermeiden.

zu ihrem Anbrennen fiihren.

Es ist nicht gestattet, fertige Waffeln aus dem
Waffeleisen mit scharfen Gegenstdnden heraus-
zunehmen, das kann zur Beschadigung der -
Antihaftbeschichtung fiihren. -
Stellen Sie das Gerét nicht um, bis es véllig kalt wird.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab, wenn

Sie es langere Zeit nicht nutzen oder vor der Reinigung. ~ BE

Aufbewahrung

Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung weg-
packen, lassen Sie es komplett reinigen.

Wickeln Sie das Netzkabel ab.

Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

ISPIELE DER REZEPTE FUR WAFFELTEIG

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch ~ Traditionelle Waffeln

nicht frei hangt, sowie heiBe Oberflachen oder scharfe Zut
Rénder der Kiichenmdbel nicht beriihrt. °
Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abschalten vom
Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie es am
Stecker.

Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit den nas-

sen Handen nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Ndhe vom
Kiichenwaschbecken zu nutzen und der Feuchtigkeit -
auszusetzen.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder das -
Gerét selbst nie ins Wasser oder andere Fliissigkeiten,

um das Stromschlagrisiko zu vermeiden. Falls das -
Gerat ins Wasser gefallen ist, BERUHREN SIE ES
NICHT, aber schalten Sie es sofort vom Stromnetz ab

und danach holen Sie es aus dem Wasser. Um das -
Gerat Uberpriifen und reparieren zu lassen, wenden Sie

sich an einen autorisierten Kundendienst. -
Priifen Sie von Zeit zu Zeit das Netzkabel und den
Netzstecker auf Ganzheit.

aten:
4 Eier
1/2 Liter Milch
500 g Mehl
150 g Butter oder Margarine
4 Essloffel Zucker
2 Teeloffel Quellmehl

Trennen Sie EiweiBe vom Eigelb ab und schlagen Sie
EiweiBe.

Lassen Sie die Margarine schmelzen und kiihlen Sie
sie ein wenig ab.

Sieben Sie Mehl durch, geben Sie Zucker, Quellmehl,
geschmolzene Margarine zu und mischen Sie alles
durch.

Geben Sie EiweiBe zu, setzen Sie die Durchmischung
durch, danach geben Sie Eigelb zu.

Bereiten Sie Waffeln mit aufgeheizten Formen ca. 3
Minuten zu.

Es ist nicht gestattet, das Gerét zu nutzen, wenn das Traditionelle Haushaltswaffeln

Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, wenn Zut:
Stoérungen auftreten und wenn es heruntergefallen ist. .
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu repa-

rieren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, falls Probleme mit dem Gerét auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT
GEEIGNET.

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass Mil
die Spannung des Gerdats mit der Netzspannung Zut:
iibereinstimmt. .

2. Wischen Sie die Antihaftbeschichtung mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm, danach trocknen
Sie es.

3. Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts schmieren
Sie die Antihaftbeschichtung der Formen (3, 7) mit
kleiner Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es
gleichmaBig, entfernen Sie das Restpflanzendl mit

aten:
250 g Margarine oder Butter
250 g Zucker
6 Eier
500 g Mehl
Soda
Zitronenschale
Vanille nach Geschmack
Milch

chbutterwaffeln
aten:
125 g Margarine oder Butter
30 g Zucker
100 g Mehl
4 Eier
Vanille nach Geschmack
4 Essloffel Sahne
Wasser

einem Papiertuch. Klappen Sie das Gerdat zu und Zubehor:
schalten Sie den Netzstecker in die Steckdose fiir 5-10 Waffeleisen — 1 St.

Minuten ein, danach schalten Sie das Gerét aus.

Kegel fiir Waffelschalenrollen — 1 St.

4. Warten Sie ab, bis die Formen (3, 7) komplett abgekiihlt Bedienungsanleitung — 1 St.

werden und entfernen Sie Pflanzendlreste.

Technische Eigenschaften
Anmerkung: Verbrennung von Heizelementen beim ersten Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz

Einschalten des Geréts kann zur Entstehung des Rauchs Ma:
oder eines fremden Geruches fiihren. Es ist normal und ist

ximale Leistung: 800 W

kein Defekt. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne

Inbetriebnahme des Waffeleisens
1. Schmieren Sie die Antihaftbeschichtung der Formen (3,
7) mit ein bisschen Pflanzendl.

Vorbenachrichtigung zu verédndern.

Die Nutzungsdauer des Geriéts betridgt mindestens

2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die 3 Jahre

Steckdose, dabei leuchtet die Betriebskontrolleuchte

(5) auf, die Formen (3, 7) beginnen sich aufzuwéarmen. Gewdhrleistung
3. Stellen Sie die gewiinschte Heizstufe mit dem Schalter Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man

(4) ein. bei

4. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht wird, Bei
leuchtet die Betriebsbereitschaftsanzeige (6) auf,
danach kdnnen Sie mit der Zubereitung von Waffel die
beginnen.

5. Ziehen Sie die Sperre (1) mit einer Hand und heben Sie

die obere Form (3) mit der anderen, indem Sie sich am
Griff (2) halten.

GieBen Sie vorsichtig die notwendige Menge des im
voraus vorbereiteten Fliissigteigs (siehe Beispiele der
Rezepte) ins Zentrum der unteren Form (5) ein.

m Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekommen.
beliebiger Anspruchserhebung soll man wéahrend der

Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder

Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den

Vertrédglichkeit, die in 2004/108/EC — Richtlinie

c€ Forderungen der elektromagnetischen

des Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

Bacbnu nicipyre apHanfaH biabic

Cunatramacsb!

KblcKbILL

Koncan

Xorapfbl NiLwiH

Kbi3ablpy AspexeciHiH peTTerilui
Xenire Kocy kepceTkiLui

[aiibiHabIK KepceTkiLui

TemeHri nilwiH

Myiiswenepai opayfa apHanfaH KOHyC

ONONPAON =

Hasap ayaapbiHbI3!

KocbiMwa  KopfaHbIC — ylWiH  XyblHYy  6enmeciHaeri
KOpeKTeHzipy Ti3beriHe KOpfaHbIC axblpatbiny
KypbinfFbicbiH (KAK) 30 MA-geH acnaiTbiH HOMUHanAbl
icke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH AYpbIC, OpHaTKaH kesae
MamaHFa xabapnacbiHpl3.

KaxeTTi Kayincisgik wapanapbi

Badbnu nicipyre apHanfaH bigbiCTbl NaiganaHy angsiHaa

naiiganaHy 6GoiibiHWwa GacLubInbIKTbl 3€WiH KOWbIN OKbIM

WhIFbIHBI3.  BepinreH  HyckaynblkTa — KepceTinreHaen,

KYPbINFbIHBI TEK OHbIH Tikenen MiHaeTi GoiiblHWa FaHa

naiiaanaHbiHbi3. AcnanTbl Aypbic naiganaHbay OHbIH

CbIHYybIHa aKenyi, NnanaanaHyLbifa HEMece OHbIH MyniriHe

3USH KeNTipyi MYMKIH.

* Badnn nicipyre apranfaH bigbicThl Gananapfra
ONbIHLWbLIK PeTiHAE nanaanaHyra pykcar eTneHis.

« bBepinreH kypbinFbl Gananapra xeHe MyMKIHAIKTEpI
LeKkTeyni agamaapra, erep onapablH Kayincisairi yiin
xayan 6epeTiH TynFameH KypbinfbiHbl Kayincis nan-
[anaHy XaHe OHbl Aypbic naipanaHbaraH kesge
nanga GonaTbiH KayinTep Typanbl COWKEC XaHe
onapfa TYCIHIKTI Hyckaynbiktap GepinreH 6onmaca
naiiganaHyra apHanvaraH.

+ bananapgplH kayincisgiri makcatelHAa opay peTiHae
na’iaanaHbinatbiH MOMUATUIEH KanTapabl Kapaycbid
KangbipMaHbI3.

Hazap ayoapbiHbI3! bananapra nonuamureH
KanmapMmeH Hemece [MjieHKkaMeH ouHayfa  pykcam
emneHi3.banaHbIH MyHWbIFy Kayni 6ap!

* Icke Kocy anablHAa@ anekTp >KeniciHAeri kepHey,
KYPbINFbl KOPMYCbIHAA KEPCETINreH KepHeyre caiikec
KeneTiHiHe K3 XeTKI3iHi3.

+  Xeninik 6ay «eBpoaiibipTeTiKneH» xabablKTanraH;
OHbl CeHiMAi xeprieHAipy Tyiicneci G6ap awanbikka
KOCbIHBI3.

+  OpTTiH nainga Gony TayekeniHe xon Gepmey YLiH,
KYPbIMFbIHBI  9MEKTP allanbifbiHa KocakHa Kesfe
aybICThIPFbILITAPAbLI NanaanaHbaHp!3.

*  KypbinfbiHbl GenmenepaeH Tbic nanganaHbaHbia.

+ EwkawaH XyMbIC icTen TypraH acnanTbl kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

*  KypbinfblHbl Ty3y TypakTbl binyFa Tesimgi GetTe,
XKeninik awanbikka epkiH xeTyre 6GonatbiH eTin
OopHanacTbIpbIHbI3.

*  KypbinfblHbl  akcbl xenpgeTici 6ap >xepnepge
navganaHbiHbi3. TyTaHyFa xon Gepmey yuwiH ew6ip
Xafaanga  KypbinfFbiHbl - Nepaenepgid  kacbliHaa
opHanacTblpMaHbl3 X9HE OHbl XYMbIC YyaKbITbiHAA
6ypKen xannaHbi3.

+ Cak 6onblHpI3: XYMbIC iCTey yakbiTbiHAA Kypbirfbl
KOpMyCbl KaTThbl Kbl3aAbl, bICTbIK 6eTTepre KonblHbI3ab!
TUrizBeHis.

*  Kymbic niwiHaepi apacbliHgarel CcaHpblnaynapaaH
OyAblH  LWbIFyblHAH  CaKTaHbiHbI3, abalnbiKTbl
caKTaHbI3, KyiiikTepre >xon 6epmey YLiH XymbiC
niLiHAEpPiHIK WeTTepiHe KONMbIHbI3Abl TagMaHbI3 XaHe
[OeHeHiH 6acka alublk 6enikTepiH akblH yCTaMaHbI3.

HA3AP AYOAPbLIHbI3! Bagpnu dalibiHOanraHHaH KeliH
6ipOeH wblrapbiHbI3, 8aghnu icke KochlriraH acrnanma Kern
Yyakbim 60Ukl opHanackaHOa onap mymaHybl MyMKIH.

*  Ewkawan Badnu nicipyre apHanfaH biabICTaH asblk-
TYNiKTi ©TKip 3aTTapMeH LublFapmaHpl3, Oyn Kkykore
Kapcbl kabaTTbl Bynaipyi MyMKiH.

* Acnan TOnblK CyblfaHfa [AeRiH, OHbl OpHbIHaH
KO3faMaHbl3.

*  KypbinbifblHbl Ta3anay angblHaa, COHbIMEH Katap Ci3
OHbl NaviganaHbaraH xargannapga xenigeH axbipa-
ThINybl KEPeK.

*  Keninik 6ayabliH ycTengeH canbbipaybiHa, COHbIMEH
KaTap OHbl acxaHarnblk xuhasapblH bICTblK 6eTTEpIMEH,
XKOHe eTKIp LUeTTepiMeH JaHacyblHa >on 6epMmeHis.

*  Keninik 6ayablH aibIpTETIMH awanblKTaH cyblipFaHaa
GaynaH TapTnaHbi3, an KomnblHbI30eH anbIpTETIKTEH
yCTaHbI3.

*  Keninik GayablH abIpTETiriH Cy KONMEH yCTamaHbi3.

¢ KypbinfblHbl acxaHanblK KOMDKYFbIWTBIH — Tikenew
KkacblHoa naiganaH6aHbl3,  biNFagblH - dCepiH
TUrisBeHis.

*  OnekTp TOfbl COKKbICbIHA 0N Gepmey YLUiH eninik
Gayapl, Xeninik anbIpTeTiKTi HemMece acnanTblH, ©3iH
cyfa Hemece Backa CyWbIKTbikTapFa canmaHbi3. Erep
MyHAan kargavaa, acnantel ¥CTAMAHDBI3, oHbl
ANEKTP KeniCiHeH axblpaTbiHbI3 XoHe coAaH KeniH
faHa acnanTbl CyfaH lbiFrapyra Gonapgbl. Acnantbl
TeKcepy HEMECE XeHAeY YLUIH TyblHAbIreprec KbiameT
KepceTy opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.

*  Keninik 6ay MeH aibIpTETIKTIH TYTaCTbIFbIH Me3riniMeH
Tekcepin TypbIHbI3.

*  KypbInfblHbl Xeninik aibipTeTik Hemece 6ay GyniHreH
Kesfe, erep on ipkinicTepMeH XyMbIC icTece, COHbl-
MEH KaTap on KynafaHHaH KeiliH naiganaHyfa TblibiM
canblHagbl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi3beH xeHAeyre
TbipbicnaHpl3. Bapnblk xeHaey cypakrapbl Goi-
bIHWA TybIHABIFEPNEC (OKINeTTi) Kbl3MEeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHpl3.

K¥PNblFbIHbI TEK YMOE NANOANAHYFA APHANFAH

Anfawkbl naiganady angbiHaa

1. lIcke kocy anpgblHAa, SnekTp XeniciHaeri KepHey,
KYPbIrFbl KOPMYCbIHAAFbl KEPHEYre Calikec KeneTiHe
KO3 XeTKI3iHi3.

2. Kytore kapcbl kabaTTbl [AbIMKbIT MaTaMeH Hemece
bICKbILUMEH, COAaH KeliH KypraTbin CypTiHi3.

3. Acnantbl GipiHWi peT naipganaHy anaeliHaa ecimgik
ManblHbIH Bipwama KkenemiH xymbic 6eTTepiHiH Kytore
Kapchl kabaTbiHa KyWbIHbI3 KOHE OHbl JKaFblHbl3,
apTbifblH  kafas  CyNriMEH  XOWblHbI3, acnanTbl
*abblHbI3 aHe BayablH anbIpTeTiriH alanbikka 5-10
MUWHYTKa KOCbIHbI3, COAAH KelliH aXbIpaTbiHbI3.

4. Badhnu nicipyre apHanfaH bifbIC XyMbIC NiLLiHAEPIHIH
(3, 7) Tonblk cankblHAAYbIH KYTIHI3 >aHe ecimaik
MalblHbIH KanAblKTapblH XXONbIHbI3.

Eckepmy: Acnanmel  6Gipiwi pem icke KockaHOa
KbI30bIpFbiw anemeHmmep Kytedi, con kesde bipwama
mymiH xoeHe epekwe uic natda 6onybl MyMKiH. Bymn
Karnbinmbl KybbirbiC xaHe aKayrbik 607bin mabbliimaliob.

Bacbnu nicipyre apHanfaH biabICTbI nanaanaHy

1. Xymbic niwiHaepiHin (3, 7) kytore kapcbl kabaTblH
MaiiMeH Can MannaHbI3.

2. Xeninik aibIpTeTIKTi awanbikka, Con kesae xenire
Kocy kepceTkiLi (5) >xaHagpl, XymbIC niwiHAepi (3, 7)
Kbl3a GacTaingbl.

3. Pertreriw (4) KemeriMeH KaXeTTi Kby AdpexeciH
GenrineHis.

4. bBenrineHreH TemnepaTypara XeTKkeHAe [AanblHAbIK
KepceTkiwi (6) xaHaabl, conaH KeiiiH Badnu nicipyre
Kipicyre 6onaapl.

5. Bip KonbiHbI36EH KbICKbIWTLI (1) e©3iHisre  Kapan

7.

Miwinpepai (3, 7) xabblHpi3, onapabl KbickbIlneH (1)
BekiTiHi3.

Ha3sap ayOdapbiHbi3!

Kambip  Kaxemmi  KenemiHeH acbin KemkeH-
de, xoraprbl (3) xeHe memeHai (7) niwiHOepoi
monbIK KbiCy MyMKiH 60n1maliosl, myHOal xafdatida
KambIpObIH apMbIfbIH arlbI macmay xaHe riwiHdepoi
(3, 7) mornbiK Kbicy Kaxem.

XKymbic niwiHOepi apacbiHOafbl caHblnaynapoaH
OyObIH WbIfyblHAH —CaKmMaHbIHbI3, abalnbikmel
cakmaHbI3, Kylikmepae xon bepmey YWiH XyMbIC
niwiHOepiHiH wemmepiHe KorbiHbI30bl MasMaHbI3
XoHe OeHeHiH b6acka awbiKk 6enikmepiH XaKkblH
ycmamaHbI3.

XKymbic icmey yakbimbiHOa Kepcemkiw (6) xaHadbi
XKoHe ceHedi, XyMbIC niwiHOepiHiH (3, 7) benzineHaeH
memrnepamypackl cakmarnbin mypraHObifbl myparibl
benei 6epeoi.

LLlamameH 1-2 MUHYTTaH KeltiH KoncanTaH (2) ycTan,
xofaprbl  niwiHAi  (3) keTepin, BadnuaiH nicyiH
TekcepiHis. Erep Badnu nicnece, Badnu nicipyre
apHanfaH blabICTbl XabblHbI3 XoHe bipwama yakbiT
60Mbl KYTiHi3.

Kamblp capbl Tycke 6GosnfaHga, nnactvk Hemece
afall kanakwaHbl naaanadbin, nickeH Badnuai
LbIFapbIHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3! Bagpnu dalibiHOanFraHHaH
KelliH 6ipdeH wbIFapbIHbI3, 8aghnu icke KocbliFaH
acnanma ken yakebim 60libl OpHanackaHda onap
mymaHybl MyMKiH.

Eckepmy:

10.

Bagpnudi nicipy natidanaHeinameiH Kypamoac
bernikmepze balinaHbiCmbl ©32epyi MyMKiH.

Bagnudi niwiHHeH wbiFapy YwiH YWKip Heme-
ce memann 3ammapObl (nbiwakmapdbl, Memarnn
KanakwanapObl XeHe m.c.C.-napobi) naudanaHyra
bonmatiobl, cebebi niwiHdepdiH (3, 7) Kyroee Kapcbl
KabambiHbIH ByriHyiHe aKernyi MyMKiH.

Bacnn wmyiiswenepiH xacay ywiH KOHycTbl (8)
nanganaHbelHbi3. Badnu nickeH kesge oHbl Badhnu
nicipeTiH blAbICTAH XblAAM LbIFApbIHbI3 XXeHe Tasa
KypFaK cynrire canbiHbl3. YCTIHEH KOHYC (8) KOMbIHpI3
XoHe, cynriMeH kemekTecin, Badnuai koHycka (8)
opaHpI3. [MiwiH 6GekireHre peniH GipHelle cekyHA
KYTiHi3.

. Badbnuai nicipyni askran, acnanTbl CeHAipiHi3, Gyn

YLLiH xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH awanbiKTaH cybIpy
Kepek. AcnanTbl aLliblk Kangplpbin, OFaH canksiHaayFa
yaKbIT BepiHi3.

Tasanay aHe KyTiM

XKeninik GayaplH anbIpTETIriH  allanbikTaH  Cybl-
pan, Bachnu nicipyre apHanfaH bigbICTbl XenigeH
aXbIpaTbIHbI3.

Acnanka TonblK cankelHoayFa yakelT GepiHi3, Oyn
YLUiH XoFapfbl NiwiHAj (3) awy ycbiHbINagbl.

Kambip KanablKTapbiH JKOWbIHBI3, XYMCaK KYFbILL
3aTTbl NaiganaHeimn, AbIMKbIT MaTaMeH Kytore Kapchl
kabaTTbl CYpPTIHi3, CoAaH KeiliH KypraTbin CypTiHi3.
Tasanay YLWiH KaxaWTblH 3aTTapabl XoHe MeTann
bICKbILUTApAbl NapanaHbaHbi3, cebebi onapmeH
acnanTbliH iLLKi Kylore Kapchbl kabaTblH HeMece CbIpPTKbI
ken6eTiH Gynaipyre 6onagbl.

AcnanTbl ewkallaH cyra canmanpia!

KamblpablH  KanablkTapblH - XKOK  YLWiH  XyMmcak
KblNLaKThbl naiaanaHbiHel3

Hazap aydapbiHbi3! 3neKmp mofbl COKKbIChIHA XXOJ1
6epmey ywiH KypbinbifbiHbl CyFa Hemece 6acka
cylibIKmbIKMapFa MambIPMaHbI3.

Cakranybl

AcnanTbl cakTayfa cany angelHaa, acnantel Tasana-
yAObl OpbIHAAHbI3.

KopekTeHaipy 6ayblH opan KobIHbI3.

KypbinfFblHbl  KypFak cankblH, GananaphblH Korbl
KETNeNTiH )epaecakTaHbi3.

BAGIIUFE APHANFAH KAMbIPObl OAWBIHOAY
SMICTEPIHIH MbICATNOAPBI

DacTypni Bachnu

Kyp

ampac Genikrepi:

4 XymbIpTKa

1/2 ncyt

500 r yH

150 r man Hemece mMaprapvH
4 ac Kacblk KaHT

2 Wwan KacblK KONChITKbILL

Akybizgapabl  capblybi3fapablH - 6eniHis  xaHe
akyblagapbl GynFaHbI3.

MaprapuHai epiTiHi3 xaHe OHbl Can cankblHAATbIHbI3.
¥HOpb! ceBiHi3, KaHT, KONChITKbILL, epiTiNreH MaprapuH
KOCbIHbI3 XaHe GipTiHAen apanacTbipbIHbI3.
ApanacTbIpyabl KanfacTbipbin akybl3gapabl, cogaH
KeWiH capblybl3agapabl KYNHbI3.

Badnuai kbisraH niwingepae 3 MuHyTka Tasy
niCipiHi3.

Oactypni yi Baconumi

Kyp

ampac Genikrepi:

250 r maprapvH Hemece mMan
250 r kaHT

6 XKyMbIpTKa

500 r yH

Copa

JIMMOH Kabbifbl

BaHunuH KaxeTiHwe

Cyt

KavimakraH xacanfaH Bacnu

Kyp:

ampac Genikrepi:

125 r maprapuH Hemece mai
30 r KaHT

100 r yH

4 XyMbIpTKa

BaHWUIUH KaXeTiHLe

4 ac KacblK kaiimak

Cy

Xababikranybl

Badpnu nicipyre apHanfaH biabic — 1 gH.
My#iswenepai opayra apHanfaH KoHyc — 1 aH.
Hyckaynbik — 1 aH.

Tex

HUKanbIK cunatTManapbl

OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50 'y,
Makcumangbl TyTbiHy KyaTbl: 800 BT

OHAipywi acnanmeiH cunammamarnapbiH anobiH-ana

xab:

apasnaychl3 e32epmyae KyKblKmbl cakmatiobl.

Acnanmsbiy Kbi3Mem emy mep3imi — 3 XbindaH Kem
emMmec

FapanTusanbIk MiHaeTTiNiri

lap
avn

aHTUSNbIK XaFfanaarbl kapanbin xaTtkaH Geniwekrep
lepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra faHa 6epinepi. Ocbl

rapaHTusnbIK MiHAETTINIrHAEr WarbiMaanFaH xarganaa

TOn

ereH Yek Hemece KBUTaHUUACHIH KepceTyi KaXeT.

TapThiHpI3, an GackacbiMeH, KoncanTaH (2) ycran,
Xorapfbl NiliHAj (3) keTepiHi3.

AnabiH-ana xacanfaH cyviblk kambipabliH (daiibiHaay
aficTepiHiH MbicangapblH kap.) KaxeTTi KenemiH
TOMEHTi NiliHHIH (7) opTacklHa KYMbIHbI3.

ERL

Aparat de facut waffle

Descriere

NGO AN

Dispozitiv de fixare

Miner

Forma superioara

Regulator gradului de incalzire
Indicator de conectare la retea
Indicator de pregatire

Forma inferioara

Con pentru rularea corneturilor

Atentie!

Pentru protectie suplimentarda este recomandabila
instalarea unui disjunctor de protectie (ECB) cu curent
nominal nu mai mare de 30 mA in circuitul de alimentare
electrica. Pentru instalarea ECB adresati-va unui
specialist.

Masuri importante de securitate

inainte de a exploata aparatul de facut waffle cititi cu
atentie prezenta instructiune de utilizare si pastrati-o
tot timpul de utilizare. Utilizati dispozitivul doar conform
destinatiei sale, cum este descris in instructiune.
Manipularea necorespunzatoare cu dispozituvul poate
duce la deteriorarea lui si cauza daune utilizatorului sau
a bunurilor sale.

.

Nu permiteti copiilor sa foloseasca aparatul de facut
waffle in calitate de jucarie.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru a fi
utilizat de catre copii si persoane cu dizabilitati.
Acestia pot utiliza dispozitivul doar in cazuri in
care persoana responsabila pentru siguranta
acestora le-a explicat instructiunile corespunzatoare
de utilizare a dispozitivului si pericolele legate de
utilizarea necorespunzatoare a acestuia.

Din motive de siguranta pentru copii nu lasati pungile
de polietilena folosite ca ambalaj fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile de
polietilena sau peliculda. Pericolul consta in aceea ca
copilul poate sa se sufoace!

.

nainte de conectare la retea asigurati-vd daca
tensiunea de lucru a dispozitivului coincide cu
tensiunea din retea electrica.

Cablul electric este dotat cu fisa de tip ,euro”;
conectati-l la priza cu contact sigur cu pamantul.
Pentru a evita riscul de aparitie a incendiului nu
utilizati mason de reductie la conectarea dispozitivului
la priza electrica.

Nu folositi dispozitivul in afara incaperilor.

Nu lasati niciodata dispozitivul conectat
nesupravegheat.

Plasati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila,
astfel incat accesul la priza electrica s-a fie liber.
Utilizati dispozitivul in locuri bine ventilate. Pentru
a evita incendiul nici intr-un caz nu amplasati
dispozitivul Iinga perdele sau draperii si nu-l acoperiti
n timpul functionarii.

Fiti atenti: in timpul functionarii caracasa dispozitivului
se incalzeste, nu atingeti suprafetele fierbinti.

Pentru a evita arsurile feriti-va de iesirea aburului din
spatiile dintre formele de lucru, respectati precautiele,
nu tineti méinile si nu predispuneti alte zone deschise
ale corpului aproape de marginile formelor de lucru.

ATENTIE! Scoateti wafflele imediat dupa preparare,
aflarea indelungatéd a wafflelor in dispozitivul conectat
poate provoca inflamarea lor.

Nu scoateti niciodata produsele din aparatul de facut
waffle cu obiecte ascutite, aceastea pot deteriora
acoperirea antiaderenta a formelor de lucru.

Nu deplasati dispozitivul pana cand acesta nu s-a
racit complet.

Dispozitivul trebuie sa fie deconectat de la retea
electrica fnainte de a-l curata, precum si in cazurile
cind nu-| utilizati.

Evitati suspendarea cablului de alimentare de pe
masa si contactul lui cu suprafete fierbinti sau cu
marginile ascute ale mobilei de bucatarie.

Extragind fisa cablului de alimentare din priza, nu
trageti de cablu, ci apucati de fisa.

Nu apucati fisa cablului de alimentare cu mainile
umede.

Nu utilizati dispozitivul in apropierea chiuvetei de
bucatarie, si nu-l expuneti la umezeala.

Pentru a evita riscul electrocutarii nu scufundati
cablul de alimentare, fisa cablului de alimentare
sau dispozitivul in apa sau in alte lichide. Daca
acest lucru s-a intimplat, NU ATINGETI dispozitivul,
deconectati-l imediat de la reteaua electrica si
numai dupa aceea puteti extrage dispozitivul din
apa. Pentru verificarea si restabilirea capacitatei de
functionare a dispozitivului, adresati-va la centru de
service autorizat.

Verificati periodic integritatea cablului de alimentare
si fisei.

Nu utilizati dispozitivului daca sunt deteriorate fisa
cablului de alimentare sau cablul de alimentare,
sau daca el functioneaza necorespunzator (cu
intreruperi), precum si dupa caderea lui. Este
interzisa repararea dispozitivului de sine statator. Cu
orice ntrebari de reparatie adresati-va la centru de
service autorizat.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PENTRU UZ IN
CONDITII CASNICE.

inainte de prima utilizare

1.

Tnainte de conectare, asigurati-vé ca tensiunea din
retea electrica corespunde cu tensiunea indicata pe
carcasa dispozitivului.

Stergeti acoperire antiaderenta cu o tesatura umeda
sau cu o buretd, apoi stergeti-o pina la uscare.
Tnainte de a utiliza dispozitivul pentru prima dat,
aplicati o cantitate mica de ulei vegetal pe acoperirea
antiaderenta a formelor de lucru (3, 7) repartizati-l pe
toata suprafata, eliminati surplusul cu un servetel de
hartie. Tnchideti dispozitivul, introduceti fisa cablului
de alimentare in priza timp de 5-10 minute, apoi
deconectati dispozitivul.

Asteptati racirea completa a formelor de lucru (3, 7)
a aparatului de facut waffle si eliminati resturile de
ulei vegetal.

Remarca: La prima utilizare a dispozitivului elementele
de incélzire se pdrlesc, din acest fapt poate apare o
cantitate mica de fum si miros stréin. Acest lucru este
acceptabil si nu prezinta un defect.

Exploatarea aparatului de facut waffle

1.

2.

Ungeti usor acoperirea antiaderenta a formelor de
lucru (3, 7) cu unt.

Tntroduceti fisa cablului de alimentare in priz&, se va
ilumina indicatorul de conectare la retea (5), formele
de lucru (3, 7) incep sa se incalzeasca.

Cu ajutorul regulatorului (4) setati gradul de incalzire
necesar.

La atingerea temperaturii setate se va ilumina
indicatorul de pregatire (6), dupa aceasta puteti
incepe prepararea wafflelor.

Cu o mina trageti dispozitiv de fixare (1) spre sine,
iar cu celalalta, tinind de miner (2), ridicati forma
superioara (3).

Varsati cu atentie o cantitate necesara de aluat
lichid pregatit in prealabil (vezi Exemple retetelor) in

7.

centrul formei inferioare (7).
Tnchideti formele (3, 7), fixati-le cu dispozitivul de
fixare (1).

Atentie!

.

La depéasirea cantitatei necesard de aluat va fi
imposibil stringerea completd a formelor superioare
(3) si inferioare (7), in acest caz trebuie sa eliminati
surplusul de aluat si stringeti complet formele (3, 7).
Pentru a evita arsurile feriti-vd de iesirea aburului
din spatiile dintre formele de lucru, respectati
precautiele, nu tineti mainile si nu predispuneti alte
zone deschise ale corpului aproape de marginile
formelor de lucru.

In timpul functionérii indicatorul (6) se va stinge si se
va aprinde, indicind faptul cd temperatura setata a
formelor de lucru (3, 7) este mentinuta.

Aproximativ dupa 1-2 minute verificati gradul de
pregatire a wafflelor, ridicand forma superioara (3),
tinand minerul (2). Daca wafflele nu sunt gata,
inchideti aparatul de facut waffle si asteptati citva
timp.

Dupa ce aluatul va deveni de culoare aurie, scoateti
wafflele gata cu grija, folosind o spatula de plastic
sau de lemn.

ATENTIE! Scoateti wafflele imediat dupa preparare,

afla
con

rea indelungata a wafflelor in dispozitivul
ectat poate provoca inflamarea lor.

Remarca:

.

10.

Cur

Timpul de preparare a wafflelor poate varia in
dependenta de ingredientele folosite.

Pentru a scoate wafflele din forma nu utilizati obiecte
ascutite sau de metal (cutite, spatule de metal si
etc), deoarece acest lucru duce la deteriorarea
acoperirei antiaderenta a formelor (3, 7).

Utilizati conul (8) pentru prepararea corneturilor.
indatd ce waffla va fi gata, scoateti-o repede din
aparatul de facut waffle si puneti-o pe un prosop
uscat si curat. Puneti conul (8) pe deasupra si,
ajutind cu un prosop, infasurati waffla in jurul conului
(8). Asteptati cateva secunde pentru fixarea formei.

. Finisind coacerea wafflelor deconectati dispozitivul,

pentru a face acest lucru extrageti fisa cablului de
alimentare din priza. Lasati dispozitivul in stare
deschisa sa se raceasca complet.

atare si ingrijire

Deconectati aparatul de facut waffle, extragind fisa
cablului de alimentare din priza.

Lasati dispozitivul sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda ridicarea formei superioa-
re (3).

Indepartati resturile de aluat, stergeti acoperirea
antiaderanta cu o tesatura umeda, utilizand la nece-
sitate un detergent moale, apoi stergeti-o pina la
uscare.

Nu utilizati pentru curatarea dispozitivului substante
abrazive sau spalatoare pentru vase metalice, pen-
tru ca ele pot deteriora acoperirea antiaderenta inte-
rioara sau aspectul exterior al dispozitivului.

Nu scufundati niciodata dispozitivul in apa!

Pentru a elimina resturi de aluat folositi o perie
moale.

Atentie! Pentru a evita socul electric nu scufundati
dispozitivul in apa sau alte lichide.

Pas

trare

Tnainte de a plasa dispozitivul pentru pastrare cura-
tati-.

Infasurati cablul de alimentare.

Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat si racoros, inac-
cesibil pentru copii.

EXEMPLE A RETETELOR DE ALUAT PENTRU
WAFFLE

Waffle traditionale
Ingrediente:

4 oua

1/2 | lapte

500 g de faina

150 g unt sau margarina
4 lingure de zahar

2 lingurite de praf de copt

Separati galbenusurile de albusuri si bateti albu-
surile.

Topiti margarina si raciti-o un pic.

Cerneti faina, adaugati zaharul, praful de copt, mar-
garina topita si amestecati treptat.

Puneti albusurile, continuand amestecarea, apoi gal-
benusurile de ou.

Coaceti wafflele in formele incélzite aproximativ 3
minute.

Waffle traditionale de casa
Ingrediente:

250 g margarina sau unt
250 g de zahar

6 oua

500 g de faina
Bicarbonat de sodiu
Coaja de lamiie

Vanilina dupa gust
Lapte

Waffle cu frigsca
Ingrediente:

125 g margarina sau unt
30 g de zahar

100 g de féina

4 oua

Vanilina dupa gust

4 linguri de frigca

Apa

Completare

Apa
Con

rat de facut waffle — 1 buc.
pentru rularea corneturilor — 1 buc.

Instructiune — 1buc.

Caracteristici tehnice
Alimentare electrica: 220-240 V ~ 50 Hz
Putere maxima de consum: 800 W

Producatorul isi rezervd dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivului faré anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - nu mai
putin de 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, ru-
gam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la com-
pania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intoc-
mite in conformitate cu Directiva 2004/108/EC i
Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa ten-
siune (2006/95/EC).
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CESKY

YKPAIHCbKA

Vaflovaé

Popis

Uzaver

Drzadlo

Horni deska

Regulator stupné rozehrati
Indikator zapojeni do sité
Indikator pfipravenosti
Dolni deska

KuZel na staceni kornoutt

ONoOGO AN =

Upozornéni!

Pro vy38i bezpecnost vam doporucujeme instalovat
do elektrického obvodu proudovy chrani¢. Jmenovity
zbytkovy provozni proud tohoto chranie nesmi byt
vy$§8i nez 30 mA (informujte se u svého elektrikare).

Bezpecnostni pokyny

Pred pouZitim vaflovate si pozorné prectéte tuto
priru¢ku a uschovejte ji pro budouci pouZiti. Spotrebi¢
pouzivejte pouze pro ucely, pro které je urcen, jak
je popsano v této pfirucce. Nespravné zachazeni
s pristrojem by mohlo vést k jeho poSkozeni, Gjmé na
zdravi uzivatele nebo S§kodé na jeho majetku.

« Nedovolujte détem aby si s vaflovacem hraly.

«  Spotfebi¢ by nemély pouZivat déti a osoby se sni-
Zenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi pokud osoba odpovidajici za jejich
bezpeci jim neda odpovidajici a pro né srozumi-
telné pokyny k bezpet¢nému pouziti pfistroje a
nepouci o nebezpedi vyplyvajicim z jeho nesprav-
ného pouZziti.

* Pro bezpe&nost déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové pytle, pouZité pri baleni vyrobku.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly
s igelitovymi pytli nebo folii. Nebezpeci uduseni!

* Pred zapojenim do sité presvédcte se Ze provozni
napéti pristroje odpovida napéti v elektrické siti.

«  Sitovy kabel je vybaven vidlici s uzemné&nim, zapo-
jujte ji do radné uzemnéné zasuvky.

« Aby nedoslo k pozaru nepouZzivejte adaptéry pri
zapojeni pristroje do elektrické sité.

* NepouZivejte pristroj vné budovy.

« Nikdy nenechavejte zapnuty pristroj bez dozoru.

«  Pristroj umist'ujte na rovném stabilnim teplovzdor-
ném povrchu tak, abyste méli snadny pristup
k sitové zasuvce.

« PouZivejte pristroj v mistech s dobrym vétranim.
Aby nedoslo k poZaru v Zadném pripadé nepouZzi-
vejte pristroj v blizkosti zaclon a zavésu, nezakry-
vejte ho béhem pouZzivani.

* Bud'te opatrni: pfi provozu skfiii pfistroje se silné
zahfiva, nedotykejte se horkych povrcha.

« Davejte pozor na paru unikajici z mezer mezi peci-
cimi deskami, bud'te opatrni, nedavejte ruce ani
jiné nechranéné casti téla do blizkosti okrajl peci-
cich desek aby jste se vyvarovali opareni.

UPOZORNENI! Vyndavejte vafle hned po ukon&eni
peceni, pokud nechate vafle v zapnutém pristroji na
delsi dobu, miZe dojit k jejich vzplanuti.

« Nikdy nevyndavejte potraviny z vaflovace ostrymi
predméty, mohly by poSkodit neprilnavy povrch
pecicich desek.

* NeprenaSejte pristroj dokud uplné nevychladne.

« VZdy odpojujte pristroj od elektrické sité pred ¢is-
ténim a pokud ho nepouzivate.

« Sitovy kabel nenechavejte viset volné z pracov-
ni plochy, zamezte jeho styku s ostrymi hranami
kuchyriského nabytku &i horkymi predméty.

« P¥i odpojovani vidlice sitového kabelu ze zasuvky
nikdy netahejte za kabel ale vZdy jenom za vidlici.

* Nedotykejte se vidlice sitového kabelu mokryma
rukama.

* NepouZivejte pfistroje v blizkosti kuchyriského
dfezu, nevystavujte ho pusobeni vihka.

« Aby nedoS8lo k urazu elektrickym proudem nikdy
neponorujte sit'ovy kabel, vidlici ani samotny pri-
stroj do vody nebo jiné tekutiny. Pokud by pfistroj
spadl do vody NEDOTYKEJTE SE pristroje, oka-
mzité odpojte ho z elektrické sité. Pro kontrolu
stavu a eventualni opravu se obrat'te na autorizo-
vané servisni stredisko.

« Pravidelné kontrolujte, zda izolace sit'ového kabe-
lu neni poskozena.

« Nikdy nepouZzivejte pfistroj pokud ma poskozeny
sitovy kabel nebo sit'ovou vidlici, funguje nepravi-
delné a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepokou-
Sejte pristroj samostatné opravit. Pro opravu se
vzdy obrat'te na autorizované servisni stredisko.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V
DOMACNOSTI

Pfed prvnim pouzitim

1. Pred zapojeni se presvédcte Ze napéti v eklektické
siti  odpovida napéti, uvedenému na Stitku
pristroje.

2. Vytrete nepfilnavy povrch vihkym hadfikem nebo
houbou, pak utfete do sucha.

3. Pred prvnim pouzitim pristroje naneste malé
mnoZstvi rostlinného oleje na neprilnavy povrch
pecicich desek (3,7), rozmazte ho po celé plose,
zbytky odstrarite papirovym ubrouskem. Zavrete
pristroj, zapojte vidlici elektrického kabelu do
zasuvky na 5-10 minut, pak vypnéte pristroj.

4. Nechte pecici desky (3, 7) uplné vychladnout a
odstrarite zbytky rostlinného oleje.

Poznamka: Pri prvnim uvedeni do provozu dojde k
vypaleni topnych téles, proto je moZny unik mensiho
mnoZstvi koufe a pachu. Tento jev je zcela béZny a
neni na zavadu.

PouZivani vaflovace

1. Lehce namaZzte olejem nepfrilnavy povrch pecicich
desek (3, 7).

2. Zapojte vidlici elektrického kabelu do zasuvky,
rozsviti se svételny indikator zapojeni do sité (5), a
pecici desky (3, 7) se zanou zahfivat.

3. Pomoci regulatora (4) nastavte poZadovany
stuperi zahtati.

4. PridosaZeninastavené teploty se rozsviti indikator
pripravenosti (6), pak muZete zacit s pecenim vafli.

5. Zatdhnéte jednou rukou uzavér (1) smérem k sobé
a druhou rukou nadzvednéte horni pecici desku
(8) za drzadlo (2).

6. Opatrné nalijte potfebné mnoZstvi predem
pripraveného tekutého té&sta (viz Priklady recept)
doprostred dolni pecici desky (7).

7.

Zavtete desky (3, 7) a zajistéte je uzavérem (1).

Upozornéni!

P¥i prevyseni potfebného mnoZstvi tésta nebude
mozZné upiné seviit horni (3) a dolni (7) desky,
v tomto pfipadé je treba odstranit prebytky tésta
a desky (3, 7) upiné seviit.

Davejte pozor na pdru unikajici z mezer mezi
pecicimi deskami, bud’te opatrni, nedavejte ruce
ani jiné nechranéné c¢asti téla do blizkosti okraju
pecicich desek aby jste se vyvarovali opareni.
Béhem provozu indikator (6) bude zhasinat a roz-
svécovat se, coZ znamena, Ze se udrZuje nasta-
vena teplota pecicich desek (3, 7).

Priblizné po 1-2 minutach zkontrolujte zda jsou
vafle upecené, k ¢emuz zvednéte horni desku
(8) za drzadlo (2). Pokud vafle nejsou upecené,
zavrete vaflovac a vyCkejte jesté néjaky Cas.

A7 se tésto upecCe dozlatova, opatrné vyndejte
hotové vafle pomoci umélohmotné nebo drevéné
obracecky.

UPOZORNENI! Vyndivejte vafle hned po
ukonceni peceni, pokud nechate vafle
v zapnutém pFistroji na delsi dobu, muZe dojit

k jejich vzplanuti.

Poznamka:
Doba peceni vafli se miuZze ménit v zavislosti na
pouZitych ingrediencich.
Pro vyndavani vafli z vaflovace nikdy nepouZivejte
ostré nebo kovové predméty (noZe, kovové obra-
cecky atp.), protoZe tim muZete poskodit nepfil-
navy povrch desek (3, 7).

10. Pouzijte kuzel (8) pro pripravu vaflovych kornout.

Jakmile bude vafle upec€ena, rychle vyndejte ji
z vaflovate a uloZte na suchou Cistou utérku.
PoloZte na ni kuzel (8) a pomoci utérky otocte vafli
kolem kuZele (8). Vy&kejte nékolik vterin, aby vafle
ztvrdla ve tvaru kornoutu.

11. Po ukonéeni peceni vypnéte pristroj, pro vypnuti

vyndejte vidlici elektrického kabelu ze zasuvky.
Nechte pfistroj otevieny aby vychladl.

Cisténi a udrzba.

Vypnéte pristroj vytahnutim vidlici elektrického
kabelu ze zasuvky.

Nechte pristroj vychladnout, k tomu se doporucu-
je zvednout horni desku (3).

Odstrarite zbytky tésta, vytfete nepfrilnavy povrch
vihkym hadfikem, podle potfeby pouZijte jemny
myci prostredek, pak utfete do sucha.

K ¢isténi pristroje nepouZivejte abrazivni myci
prostredky ani ocelové draténky, protoze tim by
se mohl poSkodit vnitfni nepfilnavy povrch nebo
zevnéjSek pristroje.

Nikdy neponoftujte pfistroj do vody!

K odstranéni zbytk( tésta pouzijte mékky kartac.

Upozornéni! Aby nedoslo k urazu elektrickym
proudem, nikdy neponofujte pristroj do vody
nebo jiné tekutiny.

UloZeni

Pred tim neZ ulozite pristroj na del3i dobu, pro-
ved'te jeho Cisténi.

Sviiite elektricky kabel.

Skladuijte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

PRIKLADY RECEPTU NA VAFLOVE TESTO
Obycejné vafle

Ingredience:

- 4 vejce

+ 1/2 1 mléka

- 500 g mouky

+ 150 g masla nebo margariny

* 4 |Zice cukru

- 2 1Zi¢ky kypriciho prasku

Oddglime Zloutky od bilk( a bilky naslename.
Rozpustime margarinu a nechame ji trochu
vychladnout.

Prosejeme mouku, pfidame cukr, kyprici prasek,
rozpu$ténou margarinu a postupné promichame.
Za stalého michani pridame bilky, pak Zloutky.
Peceme vafle na rozehratych deskach priblizné
3 minuty.

Obycéejné domaci vafle
Ingredience:

+ 250 g masla nebo margariny
» 250 g cukru

- 6 vajec

+ 500 g mouky

- jedla soda

- citrusova klra

- vanilka dle chuti

« mléko

Smetanové vafle
Ingredience:

» 125 g masla nebo margariny
« 30 g cukru

+ 100 g mouky

« 4vejce

« vanilka dle chuti

« 4 |Zice smetany

- voda

Baleni obsahuje

Vaflovag - 1 kus

Kuzel na staceni kornoutli — 1 kus
Prirucka — 1 kus

Technické parametry
Napajeni: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximalni prikon: 800 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky pri-
stroje bez pfedchoziho upozornéni.

Zivotnost pekarny - nejméné 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narokt b&hem zaruéni Ihaty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum na elek-

direktivou 2004/108/EC a predpisem 2006/95/

C € tromagnetickou kompatibilitu, stanovenym

EC Evropské komise o nizkonapétovych pri-
strojich.

BadenbHuusa

Pyuka

BepxHsa ¢popma

PerynioBanbHuk Mipu Harpisy
IHOVKaTOP BKIIIOYEHHS B MEPEeXy
IHOVKaTOP rOTOBHOCTI

HwxHs dopma

KoHyc ans 3aropTaHHs pixkis

NGO AN~

VYBara!

Jna nopaTtkoBOro 3axvCcTy AOUINBHO B NAHLLIO3i XUB-
JIEHHS1 BCTAHOBUTU MPUCTPIA 3aXMCHOIO BiOKMOYEHHS
(M3B) 3 HOMiHaNBbHMM CTPYMOM CrpaLubOBYBaHHS, LLO
He nepesuLtye 30 MA, ons yctaHoku MN3B 3BepHiTbCS
[0 daxisus.

HeoOxigHi 3axoamn 6e3nekun

Mepep, BUKOpUCTaHHSAM BadenbHUL YBaXKHO Npo4nTaii-

Te KepPIBHULTBO Mo ekcnnyaradii i 36epiraliTe ioro npo-

TArOM BCbOrO TEPMiHy ekcryarauii. BukopucTtosyiite

MPUCTPI NNLLE NO NOro NPSIMOMY NPU3HAYEHHIO, SIK BU-

KnageHo B AaHin iHCTpyKLUii. HenpasBunbHe NOBOAXKEHHSA

3 NpWafoM MOXe NMPUBECTM A0 MOro NOIOMKU, Crpu-

YMHEHHS LLIKOAM KOPUCTYBayeBi abo Moro MaiHy.

+ He possonante p[iTAM  BMKOPWUCTOBYBAaTWU
BadeNbHULIO B SKOCTI irpaLuku.

«  JaHvuinpucTpinHe NpU3HaYeHnii A5 BUKOPUCTAHHSA
AiTbMU | NIOABMU 3 0BMEXEHVMU MOXIIMBOCTSIMY,
AKWo nuvwe ocobolo, WO Bignoeigae 3a ix
6esneky, iM He HdaHi BiANOBIAHI i 3p03yMini HUM
iHCTPYKLUii Npo 6e3neyHe BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO
i Tiei Hebeanekn, sika MOXE BUHMKATU MpW AOro
HenpasWIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

+ 3 wMipkyBaHb 0e3neku pAitein He 3anuwaiiTte
noslieTUNEHOBI NakeTn, BUKOPUCTOBYBaHi B AKOCTI
ynakosku, 6e3 Harnsay.

YBara! He no3gonsiiTe Aitam rpatv 3 NoAieTUIEHOBMMU
naketamu abo nniskolo. HeGeaneka nonsirae B Tomy,
L0 ANTUHA MOXe 3aAUXHyTUcs!

« Tlepep BK/IOYEHHAM B Mepexy nepekoHaunTecs,
wo po6oya Hanpyra npunaay BiAnosigae Hanpysi B
enekTpomMepexi.

»  MepexeBuii LWHYP 3a6e3neyeHnin «<€BpO BUIIKOIO»;
BKJIIO4anTe ii B pO3eTKy, WO Ma€e HafiHWIA KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

W06 YHUKHYTM PUCKY BUHWUKHEHHSI MOXEXi He
BUKOPUCTOBYMTE MEPEXiAHMKM NPU NiAKMOYEHHI
MPUCTPOIO A0 ENEKTPUHHOI PO3ETKM.

+ He BuMKOpuCTOBYMTE NpUAaz, No3a NPUMILLLEHHAMM.

+  Hikonu He 3anuwarite npaupotounii npunag 6e3
Harnagy.

+  Po3milLlyiTe NpUCTPIli Ha PIBHIV CTiMKIA TENNOCTINKIN
MoBEpPXHi Tak, W06 JO0CTYN A0 MEePeXeBOi PO3ETKN
OyB BiflbHUM.

+ BukopucTOBYyIiTE NPUCTPIN B MICLAX 3 XOPOLLOK
BeHTUnsuiel. o6 yHUKHYTW cnanaxy y »XOgHOMY
BUNAAKy He po3MilWyiTe npucTpii nopsg i3
3aBickamu abo LITopamu i He HakpuBaiiTe oro nig
yac pobotu.

- Bygabte 06epexHi: nig yac poboTy Kopnyc npunagy
CWUNbHO HarpiBaeTbCsi, He TopKalTecs rapsymx
MOBEPXOHb.

+ OcrtepirainfTeca Buxody napy i3 3a30piB Mix
pob6oyrmMmn bopmamu, [OTPUMYITECS 0BEPEXHOCTI,
He NiAHOCLTE PYKW | He PO3TALLOBYNTE iHLWI BIAKPUTI
LinsHKK Tina 6113bKo A0 Kpais poboymnx Gopm Lwob
YHUKHYTV 3000yTTS OMiKiB.

YBATA! Buimavite Bani Bigpasy nicnsi npurotyBaH-
HS1, NPV TPUBaIOMY 3HaxXOL4XeHHI Bagesib y BKIoYe-
HOMY Npuiaai Moxe ctatucs ix cranax.

+  Hikonn He BuUTAryinTe nNpoayktu 3 BadenbHUL
rocTpyMun npeaMeTamu, BOHM MOXYTb MOLIKOAUTU
aHTUNpUrapHe NoKpUTTs Ppo6oymx hopMm.

* He nepewmiwainTte npunag, noku BiH NOBHICTIO He
OCTUTHYB.

«  MpucTpin mae ByTu BiAKIIOYEHUI Bif, MepPeXi nepen,
YULLEHHSIM, @ TAKOX B TVX BUMNAAKax, Konv Bu iM He
KopucTyeTtecs.

+  Cnig yHUKaTW 3BUCAHHS MEPEXEeBOro LwHypa 3i
CTOJY | HE AOMYyCKaTW KOHTAKTY LUHYpa 3 rapsyivmm
noBepxHsMU abo rOCTPUMMN KPOMKaAMMN KYXOHHUX
mebniB.

+  Tpu BIOKNIOYEHHI BUIKM MEPEXEBOro LWHypa 3
PO3ETKM He TArHITb 3a LWHYP, TPUManTecs 3a BUIKY
pyKoio.

+ He O6epiTbcs 3a BUIKY MepPEXeBOro LHypa
MOKPUMU pyKamu.

+  He kopucTyiiTeca npuctpoem B 6GesnocepepHin
6113bKOCTI Bif, KYXOHHOT PakOBMHW, He nigaasaiiTe
oro fji Bosioru.

+  Wo6 yHUKHYTU yaapy enekTPpUYHUM CTPYMOM He
3aHypIoNTE MepexXeBUii LUHYP, MEPEXEBY BUIKY
abo cam npunag y Boay abo Oyab-aKi iHWi pignHN.
Akwo ue cranocs, HE TOPKAMTECH npunaay,
HEeramHo BiOKMOYMTE WOro Bif, enekTpomepexi i
nvwe nicns UbOro MOXHa BUTAFHYTW npunag,
3 Boau. [Ans nepeBipku abo PemMOHTY npunagy
Cnif, 3BEPHYTUCS [0 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOMO
LLEHTPY.

« [epiognyHo nepesipsinTe LiNiICHICTL MepexeBoro
LIHYpa i BUSIKW.

+  3abOpOoHSAETbCA  BWKOPUCTOBYBATW  MPUCTPINt
npu  NOWKOAXEHHI MepexeBoi Bunkn abo
WHypa, SKWOo NPUCTpiA npaule 3 nepebosimu,
a Takox nicns 1oro nagiHHa. He Hamarantecs
CaMOCTIlHO PeMOHTYBaTW npucTpiin. 3  ycix
NUTaHb PEMOHTY 3BEPTANTECS [0 aBTOPU3OBAHOIO
(YNnoBHOBAXEHOM0) CEPBICHOMO LIEHTPY.

MPUCTPIA MPU3HAYEHUN JIMLIE A1
JOMALLIHBOIrO BUKOPUCTAHHS

I'Iepep, nepwvumMm BUKOPUCTAHHAM

1. [llepep BKNOYEHHSIM NEPeKOHanTeCs, Lo Hanpyra B
eNeKTPUYHIV Mepexi BiANoBigae Hanpysi, BkasaHii
Ha KOpryci NpUCTPoIo.

2. TpoTpiTb aHTMNPUrapHe NOKPUTTS BOJIOrOI0 TKaHW-
HOo ab0 ry6Koto, NiCns 4oro BUTPITL Oro Jocyxa.

3. [epepn, BMKOpPUCTaAHHAM NpWaay BnepLue HaHEeCITb
HEBEeJINKY KiNbKiCTb POCNHHOI ONii Ha aHTUNpurap-
He nokpuTTs pobounx dopm (3, 7), posnoginuTe
0ro no BCii NOBEPXHi, HaAVLWKWX Buaanute na-
NepoBOI0 CEPBETKOID. 3akpuiiTe npunag, BCTaBTe
BUJIKY MEPEeXeBOoro LHypa B po3eTky Ha 5-10 xsu-
JIVH, NiCNs YOro BigKoYnTe Npunag,

4. [oyekalTecss MOBHOrO OXOJSIOAXKEHHS POBOYMX
dopm (3, 7) BadenbHuLi i BUganuTe 3anmiku poc-
JIMHHOI onii.

Mpumitka: Mpy nepLiomy BUKOPUCTaHHI npuiany Ha-
rpiBasibHi eneMeHT 06roparoTb, Mpu LbOMY MOXE
3’9BUTUCS HEBENIMKA KiNlbKiCTb AUMY i CTOPOHHLOrO 3a-
naxy. Lle nonyctumo i He € gegpekrom.

Excnnyatauia BadpenbHuui

1. 3nerka 3macTiTb MacsioM aHTUNPUrapHe NoKpUTTs
pobouunx dpopm (3, 7).

2. BcraBTe BUJIKY MEPEXEBOrO LLUHYPa B PO3€TKy, Npu
LbOMY CranaxHe iHOMKaToOpP BKIIIOYEHHS B MEPEXY
(5), poboui dopmu (3, 7) NOYHYTL HarpiBaTUCS.

3. 3a ponomoroto perynioBanbHuka (4) BCTaHOBUTE
HeobXiaHy Mipy HarpiBy.

4. [Jocsarwm 3agaHoi Temnepatypu cnanaxHe iHavka-
TOP rOTOBHOCTI (6), NicAs 4Oro MOXHa nNpucTynatu
[0 NPUroTyBaHHs Badesb.

OpHieto pykoto NoTsrHiTe 3atuck (1) Ha cebe, a iH-
LLIOIO PYKOIO, TPMMAIOYMCh 3a PYuKy (2), nigBeaiTb
BEPXHIO popmy (3).

O6epexHo HanuiiTe HeOOXIAHY KiNbKiCTb 3a3pane-
rigb NPUroTOBAHOrO PiaKoro Tecty (ave. MpuMipHi
peLenTn) B LEHTP HUXKHLOT dopmun (7).

3Bakpuiite dopmu (3, 7), 3adikcyiiTe ix 3aTUCKOM
(1).

YBara!

YBArA! Burimavite Bagni

lNpuv nepesuLLEeHHI HEOBXIiAHOI KibKOCTi TecTy Byae
HEMOXJIMBO MOBHICTIO CTY/INTY BEPXHIO (3) i HUXHIO
(7) popmu, B LibOMY BUNaaKy HeoOXigHO BUAATINTY
HaANLLIKY TECTY i MOBHICTIO CTYnTu popmu (3, 7).
OcrTepiraritecs Buxony napy i3 3a3opis Mix
pobounmu popmamu, LOTPUMYITECS 06ePEXHOCTI,
He rigHoCUTE PyKW | HE PO3TaLLIOBYIATE iHLLI BIAKPUTI
AinsHKW Tina 6:113bKo A0 KpaiB pobo4mnx popm o6
YHUKHYTY 3000y TTs OiKiB.

Mg 4ac pob6otu iHaukatop (6) racHytume i
crnanaxyBatvme, CUrHanidyloynm npo Te, Lo
nigTPUMYETLCSI 3afaHa Temreparypa pobo4mx
popm (3, 7).

MpunbnnsHo yepe3 1-2 XBUNUHM NEpPEBIPTE rOTOB-
HiCTb Badenb, niaBiBLwK BepxHio dopmy (3), Tpu-
Maloymchb 3a pyyky (2). Akwo Badni He roTosi, 3a-
KpUiiTe BadenbHULIO i NoYekanTe AesKunii Hac.
Micna Toro, Ak TicTo Npuabdae 3010TUCTUIA KONIp,
aKypaTHO BUTAryiiTe rotosi Badsli, BUKOPUCTOBYIO-
4n NnacTukoBy abo AepeB’siHy nonaTky.

y nicns npurory-

BaHHS, NPU TPUBaJIOMy 3HaxXoAXeHHi Bagenb y
BKJIIOYEHOMY Nnpunagi Moxe cratucs ix cnanax.

Mpumitka:

Yn

Yac npurotyBaHHsi Bagesnb MOXe MiHATUCS
3aJ1eXHO Bifi BUKOPUCTOBYBAHWX IHIPELIEHTIB.

Jns Toro, wo6 BuiiHsT Bai 3 popmu, He MOXHa
BUKOpPUCTOBYBaTU rocTpi abo metanesi npeameT
(HOXi, MeTanesi 1onatku i TOMy rnoAibHe), OCKinbku
e npuBese A0 MOLUKOAXEHHS aHTUMPUrapHoro
nokputTs popm (3, 7).

. BukopucToByinTe KoHyc (8) Ans NpUroTyBaHHs

BadenbHUX PixXkiB. Ak Tinbku Badns Gyne rotosa,
WBWUIKO BUTAryiTe ii 3 BadenbHUL | NOKNaaite Ha
CYXVMIA YACTUIA PYLUHUK. 3BEPXY NOKNAAiTh KOHYC(8)
i, JonomMaraiouy pyLIHMKOM, 00epHiTL Bado fo-
BkOona koHyca (8). lMoyekailTe nekinbka cekyHA,
w06 dbopma 3adikcysanacs.

. 3aBepwuBLIM BUNiYKY Badenb, BiOKIIOYUTE NpPU-

nap, Ans UbOro Cif, BUAHATU BUSIKY MEPEXEBOro
WHypa 3 po3eTkn. 3anuwte Npunag, BiokpUTUM, i
[ainTe NOMy OCTUTHYTW.

LEeHHA Ta pgornan

Binkniounte BadpenbHULIO, BUAHABLUY BUIIKY Mepe-
KEeBOro LUHypa 3 PO3eTKU.

Jante npunaay NOBHICTIO OCTUTHYTW, AJ1S LbOro
PEKOMEHAYETLCS NiOHATU BEPXHIO Ppopmy (3).
Bupanute 3anuiiku TecTy, NpOTPITh aHTUNPUrapHy
MOBEPXHIO BOJIOrOl0 TKAHWHOI, MPU HEOOXiAHOCTI
BMKOPWCTOBYIOHM M’SIKMIA MUIOuMiA 3acib, a noTim
BUTPITb AOCYXA.

[nsi ynweHHs npunagy He BUKOPUCTOBYWiTe abpa-
31BHI pe4oBMHM abo MeTaneBi Mo4anku, OCKifbKY
BOHW MOXYTb MOLIKOANTU BHYTPILLHIO aHTUNpurap-
HY MOBEPXHIO a0 30BHILLHIV BUMMSA npunagy.
Hikonu He 3aHypronTe npunagy soay!

Jns BUOANEHHS 3anuLLKIB TECTY BUKOPUCTOBYNTE
M’SKY LLTKY.

Yeara! LLjo6 yHUKHYTU yAapy eNeKTPUYHUM CTpy-
MOM He 3aHyploWiTe NPUCTpii y Boay a6o iHwi pi-
AUHN.

36

epiraHHsa

Mepw Hix npubpaTtn npunag, Ha 36epiraHHs, BUKO-
HaTe YNLLLEHHS NPUCTPOLO.

3MoTaliTe WHYP XUBNEHHS.

306epirarite NPUCTPIl B CyXOMY NPOXON0AHOMY MiC-
Ui, HeJOCTYMHOMY ONst AiTen.

MPUMIPHI PELLENTU TECTY AJ19 BA®EJIb
3BuuaiiHi Badni
IHrpepienTn:

4 qiiusa

1/2 n monoka

500 r myku

150 r macna abo maprapuHy
4 CT. N. uyKpy

2 4. n. poanyLyBaya

BigokpemTe 6inku Bif, XOBTKIB i 36uiiTe Ginku.
Postonute MmaprapviH i TpOXu OCTyauTe MOro.
MpocinTe Myky, AopanTe LyKop, PO3nyLuyBay, po3-
TOMNEHNIA MaprapuH i NOCTYNOBO NepemiluainTe.
BeniTb 6inku, NpoAoBXyOYMN NepemillyBaTtu, a no-
TiM XXOBTKM.

Bunikarite Badni Ha posirpitnx dopmax 65m3bko 3
XBUJIVH.

3BuyaiiHi gomawuHi Badni
IHrpepieHTn:

250 r maprapuHy abo macna
250 r uykpy

6 seup

500 r myku

Copa

Llenpa numoHa

BaHinit 3a cmakom

Monoko

BepuukoBi Badpni
IHrpepieHTn:

125 r maprapvHy abo macna
30 r uykpy

100 r myku

4 qiius

BaHiNiH 3a cMakom

4 CT. NOXKV BEPLUKIB

Bopa

KomnnekTrauia

BadenbHuus — 1 wt.

Konyc gnsa saroptaHHs pixkis — 1 wt.
IHCTPYKUjs — 1 WT.

TexHi4yHi xapakTepucTukmn
EnekTpoxwusneHHs: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcrmManbHa crnoxveaHa noTyxHicte: 800 BT

BupobHuk 3anuiiae 3a coboro npaBo 3MiHIOBaTU xa-
paktepucTvuku npunagy 6e3 nonepenHboro rnosigo-
MJIeHHS.

TepmiH cnyx6m npunagy - He MeHLue 3 pokis

FapaHTis
JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaru B aunepa,

o

npoaae aaHy anapartypy. MNpv npen’asnexHi oyab-

AKOI NpeTeH3ii NpoTaroM TepMiHy Aii AaHOi rapaHTii
BapTO Npef,’siBUTK Yek a0 KBUTAHLLIO MPO MOKYTKY.

JaHunii Bupi6 Bignosigae BuMoram [0 enek-

anpektusolo 2004/108/EC Paawn €sponu

C € TPOMAarHiTHOI CyMICHOCTI, LLO rpes’ssBAsioTbCS

/i poanopsigxeHHsam 2006/95/EC 1o HN3bKO-
BOJILTHUX anaparypax.
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BEJIAPYCKI

Y3BEK

BadenbHiua

AnicaHHe

NG AN~

3auick

Pyuka

BepxHsia dopma

Parynatap cTyneni Harpasy
IHOpIKaTap YKMOYSHHS Y CETKY
IHapikaTap ratosacui

HixHsaa popma

KOHyC 0519 3ropTBaHHSA paxkoy

VYBara!

Ona papatkoBari abapoHbl M3Ta3rogHa Y naHuyr
CinkaBaHHs ycTanssalb Npbiiagy axoyHara agkioyaHHS
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaMm CnpauoyBaHHs, K He
nepasbilwae 30 MA, ona yctanéyki MNAA 3BapHiuecs aa
agMmeicnoyua.

HeabGxopgHbig Mepbl 6acneki
Mepan  BbikapbiCTaHHEM BadenbHiLbl  yBaxkniBa
npaybiTanLe KipayHiuTea na akcnayaraupli i 3axoysainue

aro

Ha npausary ycsaro TapMiHa  aKcrayartaubli.

BbikapbicTOyBaiiLe npbinagy Tonbki Ma sie npamMbimM
MNPbI3HAY3HHI, K BblknaaseHa y AanseHan iHCTPyKUbli.
HsanpaginbHbl 3BapoT 3 NpbIGopaM Moxa NpbiBECLi Aa
Aro NasoMKi, NPbIYbIHEHHIO LWKOABI KapbiCTayy Ui siro
Maémacdyi.

He passanaiue nA3euaMm  BbiKapbiCTOyBalb
BadenbHily ¥ AkacLi LaLiki.

JansenHas npbilaga  He  npbi3HadaHa  ans
BblKapbICTaHHA A3€eLbMi | NtoA3bMi 3 abMexaBaHbIMi
mMarybiMacLsimi, kani Tonbki acobai, sikasi aakassae
3a ix 6scneky, iM He p[AaAseHbl aanaBefHbls
i 3padymenbisi iM iHCTPyKkuUpli npa 6scneyHae
BblKapbiCTaHHe Mpbiiagbl i Tbix Hebscnekax,
AKiA  MOryub Y3Hikalb Mpbl fe HAMpPaBiibHbIM
BbIKapbICTaHHi.

3 MepkaBaHHAY Oacneki asduein He nakiparnue
NoniaThiNIEHABbIS MaKeTbl, BbIKAPLICTOYBaHbIS
sKacLj nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

YBara! He passansiiue  Aseusm  rynsaup 3
noniaTbisieHaBbIMi nakeTami Ui nnéxkaii. Hebsicneka
cknapaeuua y TbiM, LUTO A3iLSA MOXa 3aAbIXHyLLa!

Mepapn yKkO43HHEM Y CETKy nepakaHainuecs, LITo
npawoyHas Hanpyra npbi6opa agnassgae Hanpyse
¥ anekTpaceTubl.

CeTkaBbl LWIHYp 3absicnevaHbl «eypasinkan»;
ykaoyanue sie y paseTtky, sakas Mae HanaseliHbl
KaHTaKT 3a35MJ/IEHHSI.

Y nasbsraHHe pbI3blki Y3HIKHEHHS naxapy He
BblKapbICTOYBalLe nepaxagHiki npbl Nagny43HHI
npbinags Aa ANeKTpblyHam paseTki.

He BblkapblCTOyBanLe npei6op na-sa
namMsLwKaHHAMI.

Hikoni He nakigaviue npauasanbHbl Npbi6op 6e3
Harnaay.

Msacuyiue npbeinagy Ha o poyHaw  ycTtonnisan
uennaycroinisa naBepxHi Tak, kab mocTtyn ga
ceTkaBaii pa3eTki 6bly BOMbHbIM.

BbikapbicToyBaiiLe npbinagy ¥ Mecuax 3 pobpai
BEHTbIAUBIAN. Y nasbaraHHe y3rapaHHs Hi ¥ skim
pase He MAacuyiue npbtagy nobay 3 ¢ipaHkami uj
3anaBecami i He HakpbIBaKLLe sie Maayac npatbl.
Byasble acuspoxHbif: nagqac npausl Kopryc
npbibopa MoOLHA HarpaBaeLla, He AakpaHaiuecs
[a rapayblx naBepxHsiy.

CuepaxsbiLiecs BbIVicLS napbl 3 3a3opay namix
npauoyHbIMi dopmami, OyasblLe acuspOXHbIA, He
nafHOCbLLEe PYKi i HE pa3MsiLLYaiiLLe iHLWbIA aaKpPbIThIA
y4acTki uena 6ni3ka ga kpaéy npaoyHbix dopmay y
nasbsiraHHe aTpbiMaHHs anékay.

YBATA! Beimavive Bagni anpasy nacssi npbirataBaHHsl,
npbl APaUSITIbIM 3HaxX0AXaHHI Bagesb Ba YKIo4YaHbIM
npbI6oPbI MOXa aA06bILLa iX y3rapaHHe.

Hikoni He pactaBaiiue npagykTbl 3 BadesnbHilbl
BOCTPbIMI MpagmeTami, siHbl MOrylb NalKoA3ilb
aHTbINpbIrapHae nakpbILLE NpaLoyHbIx dopmay.

He nepacoysaiilue npbiGop, nakynb €H Lankam He
acTbly.

Mpbinana naeiHHa OblLb afakaYaHa aa ceTki nepag
ybICTKaW, a Takcama Y TbIX Bblnagkax, kani Bbl €M He
KapbiCcTaeLecs.

BapTta nasbsraub 3BicaHHs ceTkaeara LUHypa ca
cTana i He ganyluyalb KaHTakTy LWHypa 3 rapaybiMi
naBepxHsMi Ui BOCTpbIMi Gepaxkami KyxOHHai
Ma6i.

Mpbl aakO4Y3HHI BiNki ceTkasara LHypa 3 paseTki
He usrHiue 3a WHyp, TPbIManLLecs 3a Bislky PyKOW.
He Gsipbilecs 3a Biky ceTkaBara LUHypa MOKpPbIMi
pyKkami.

He kapbiCTalriuecs npblnagan y HenacpagHaw
6niskacui af KyxoHHaii pakasiHbl, He naassipraviue
sie Y3A3e5HHI0 Binbrawi.

Y nasbsiraHHe YyOapy 9NeKTpblYHbIM TOKam He
anyckanue ceTkasbl LUHYP, CETKaBYIO BiNKYy Li cam
npbiGop y Bady ui Nobbia iHWbIA Bagkacui. Kani
rata agbeinocs, HE JATBIKAMLIECA aa npbiGopa,
HeajknagHa apk/ioybile Aro ag, anekTpaceTki
i TOnbKi Macnsi raTara MOXHa BblHsALb NpbIGOpP 3
Baabl. [na npasepki ui pamoHTy npbiGopa Tpaba
3BAPHyLLA ¥ ayTapbi3aBaHbl C3PBICHbI LBHTP.
MepblsabliHa Npassipalile uadnacHacub ceTkasara
LIHYpa i BiNKi.

3abapaHsieula BblKapbiCTOyBalb Mpbinagy Mpbl
nalwkoAXaHHi ceTkaBara Bifki Ui LWHypa, Kani
npeinaga npatye 3 nepabosmi, a Takcama nacns sie
nafaseHHs. He cnpabyiile camacToliHa pamaHTaBaub
npbinagy. MNa ycix nbITaHHAX paMOoHTY 3BsipTaiLecs y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) COPBICHbI LIBHTP.

MNPBIJIALA  TMPBISBHAYAHA TOJIbKI  AJ19  XATHSTA
BbIKAPBICTAHHS

nepaA nepLwbiM BblKapbiICTAHHEM

Mepan ykO4aHHEM nepakaHanuecs, Wro Hanpyra
Yy anexkTpblMHa  ceTupl aanaespae  Hanpyse,
nakasaHav Ha koprnyce npbinagpl.

Mpatpbiue aHTbiNpbirapHae nakpbiLuE BifbroTHam
TKaHiHaw i ryékaii, nacns yaro BbITPbILE Aro Hacyxa.
Mepan BbikapbicTaHHeM npbibopa §  nepiubl
pa3 HaHsiciLe HEeBsMIKYI0 KO/bKacub aneio Ha
aHTbINpbIrapHae nakpbILULE npauoyHbix dopmay
(3, 7), pasmsipkyliLe aro na ycéii naBepxHi, Ailuki
BblAaniue nansposai CypeaTkait. 3aublHiLe npbiGop,
ycTayue Bifky ceTkaBara LHypa ¥ pasetky Ha 5-10
XBifliH, Nacns 4aro agkoYblLe nNpbI6op.
Jayakariuecs noyHara acTblBaHHS  MpauoyHbIX
dopmay (3, 7) BadenbHiubl i Bbiaaniue pawwTki aneto.

Haratka: [Ipbl neplbiM  BblKapbiCTaHHI  npbibopa
HarpaBasibHbisi 371eMeHTbl abraparoLb, Mpbl rATHIM MOXa
3’aBilua Hesslikasi Kosbkaclb AbIMY i CTApPOHHSIra raxy.
Iata panywyanbHa i Aagektam He 3’synseyua.

Akcnnyartaubis BadenbHilbl

1.

2.

3nérky BbilUMapyiiLe Macnam  aHTbinpbirapHae
nakpbILLE npauoyHbix popmay (3, 7).

YcTtayue BinKy ceTkaBara LuHypa Y paseTky, npbl
raTbiM 3arapbILLA iHObIKATap YKIO43HHSA § ceTky (5),
npawoyHbis popmbl (3, 7) nayHyLp Harpasauua.

3 panamoraii parynsitapa (4)ycraniolile natpabHyio
CTyMeHb HarpaBy.

Mpbl  pacsirHeHHi  3ajaf3eHai  Tamneparypbl
3arapbluua iHAbIkatap raroeacui (6), macna waro
MOXHa NpbICTyNaLb Ja npbirataBaHHs Badess.
AnHo pykoW nausirHiue sauick (1) Ha cabe, a iHwai

PYKOW, TpbiMatoybiCst 3a pyyKy (2), npbinagbimMiue
BepxHIoo popmy (3).

6. AcuapoxHa Haniue natpabaBaHylo KONbKaclb
3araf3s  npelrataBaHara  Bagkara  uecra (M.
MpblknaAHbIS PALBNTLI) Yy LSHTP HixXHSAN popMbl (7).

7. 3aublHiue dopmbl (3, 7), 3adikcyiiue ix 3auickam

(1).

YBara!

«  [lpbl nepasbilwaHHi HeabxoaHar Kosbkacui uecta
6ya3e HemardbiMa Laskam CTysliLb BEPXHIo (3) i
HXHIOW (7) ¢OpMbI, y raTbiM BbiNaaky HeabxonHa
BblAaniub AWK yecta i uaakam ctyniub Gopmbl
(3, 7).

«  Cuepaxbiuecs Bblficys napbl 3 3asopay namix
npavoyHbiMi - popmami, Oya3bLe acLspPOXHbIS,
He nagHocbue pyki i He pa3msiqaniue iHLbIS
afAKpbITLIS Y4acTki uena 6iska ga kpaéy npaLoyHbix
¢popmay y naszbsiraHHe aTtpbiIMaHHs anékay.

«  [lagyac npaubl iHabikatap (6) Oyase 3racaub
i 3arapauyua, cirHanisylo4sl npa TOe, LITO
naaTpeiMaiBaeyua 3agagseHas  Tamneparypa
npavoyHbix popmay (3, 7).

8. TMMpbiknagHa npas 1-2 xginiHbl NpaBepLe ratoBacLb
Badenb, npbinagHaywbl BepxHiol ¢opmy (3),
TpbIMatoybICA 3a py4ky (2). Kani Badni He ratosbis,
3ayblHiLe BadenbHily i navakaiLe HekaTtopbl Yac.

9. MNacns Taro, sk UuUecTa Habyaze 3anauicTbl
Konep, akyparHa BblMiLue raTtoBbla  Badni,
BbIKapbICTOYBaloybl MNNACTbIKaByld Li ApaynsHyo
nanarky.

YBArA! Beimariye Bagpni  apgpa3y  nacns
npeirataBaHHsi, npbl NPausrNbiM  3HaXoAXXaHHI

[} Ba YKo npbi6opel MOXa aabbiuua
ix yarapaHHe.

Hararka:

«  Yac npeirataBaHHs Bagesnb Moxa 3msHauyua y
3anexHacuji as BblkapbICTOYBaHbIX IHTPIAbIEHTAY.

«  [na taro, kab BbiHsUb Bagi 3 HOPMbI, Henbra
BbIKapbICTOyBaLb  BOCTPbIS Ui  MeTasiyHbis
npaameTsl (Haxbl, MeTaniyHbIg nanartki i ga 1.n.), 60
rata npbiBsiA3e Aa NnalkoaXaHHs aHTbIpbirapHara
nakpbiLLs opmay (3, 7).

10. BbikapbicToyBaiile KOHyc (8) Ana npbirataBaHHs
BadenbHbIX paxkoy. Ak Tonbki Bacdns 6yase ratosas,
XyTka BbIMiLe sie 3 BadenbHiubl i naknaasiue Ha
CyXi YbICTbl Py4HiK. 3BEpXy naknaaziue KoHyc(8) i,
[anamararodbl pyqHikom, abrapHiue Badno Bakon
KoHyca (8). MayakaiLe Hekanbki cekyHa, kab dopma
3adikcaBanacs.

11. 3aBapwblywbl  BbiNeyky Badenb, aaknoybiue
npeiGop, Ans ratara BapTa BbiHsLb BifIKy ceTkaBara
WHypa 3 paseTki. MNakiHbue npbibop aaKpbITbIM, i
paviue My acTbilb.

YsicTKa i pornapn

—  Agknioybiue BadenbHilly, BbIHSAYLLbI BifIKy ceTkaBara
LHypa 3 paseTki.

— [Jaiiue npbiGopy uankam acTbilb, An8 raTara
pakameHayeuua NnagHsLb BepXHIolo hopmy (3).

—  Bblganiue paLwTki uecTa, npaTpbiLe aHTbINPbIrapHylo
NaBepXHIO BiNbroTHai TKaHiHai, Npbl HeabxoaHacLi
BbIKAPbICTOYBAIOYbl MSIKKi MbIHBI CPOAAK, a 3aTbiM
BbITPbILLE HACYXa.

— [Onsa u4bicTki npbibopa He BblKapbiCTOyBanue
abpasiyHblsi PaybIBbI Lii METaniYHbIs BAXOTKi, 60 SiHbI
MOryUpb NaLKoA3iLb YHYTPaHYIO aHTbIMPbIrapHYio
naBepxHIO LI BOHKaBbl BbIMNsA, Npblibopa.

- Hikoni He anyckariue npei6op y Baay!

— [na BblganeHHs paliTak LecTa BblkapbiCTOyBaiLe
MSIKKYIO LLIMOTKY.

YBara! Y nas6siraHHe yaapy 37€KTPblYHbIM TOKam
He anyckaiiye npbiiaany y Baay ui iHWwbIa BagkacLi.

3axoyBaHHe

- TMepap TbiM gk npbidpaub nNpbiGop  Ha
3axoyBaHHe,Na4bICLILE Sro.

— 3maraiiue LHYP CinkaBaHHS.

— 3axoyBaeue npbinagy y CyxiM npaxanogHbiM
MEeCLbl, HEAACTYMHBIM AJ1s A3ALEN.

MPbIKJIAAHbIA PALU3NTbI LLECTA AJ19 BA®EJIb
3BblyaiiHbig Badni
IHrPaAbIEHTBI:

+ 4danki
« 1/2 n manaka
+ 500 r myki

+ 150 r macna uj maprapbiHy
+ 4cT n. uykpy
+ 24. 1. paspbixIsbHika

- Apnyubiue 64anki ag xayTkoy i y36iue 6sKi.

- PacTaniue maprapblH i TPOXi acTyagiue aro.

- Mpaceviue myky, nagaiue uykap, paspbIXisibHik,
pacToneHbl MaprapbiH i NacTynosanepamMsianLe.

—  YBsapagiue 65ski, Npausreaoybl 3MeLLBaLlb, a 3aTbiM
xayTki.

- Boinskariue Badni Ha pasarpaTbix dopmax kans 3
XBiNiH.

3BbluyaliHbis XaTHiA Bapni
IHFP3AbIEHTbI:

+ 250 r maprapblHy Li macna
+ 250 r uykpy

- 6 asiikay
« 500 r myki
+ Copa

+  Usppa uplTpbiHb
«  Bamninin narycue
+  Manako

CmeTaHkoBbIf Badni
IHrpP3aABIEHTbI:
+ 125 r maprapsblHy Ui macna

« 30T uykpy
+ 100 r myki
* 4 qnki

+  BaHiniH na rycue
* 4 .cCT. nbbKKi cniBak
+ Bapa

KamnnekTaubisa

BadenbHiya - 1 wr.

KoHyc ons 3ropTBaHHs paxkoy - 1 wr.
IHCTPYKUbIA - 1 WT.

TaXHI4YHbIA XapaKTapbICTbIKi
OnekTtpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacLb: 800 BT

BeiTBOpPUa nakigae 3a caboii npaBa  3MsSHsLb
XapaKkTapbICTbIKi npsi6opa 6e3 nanspagHsira
anassiLLI4Y3HHSI.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa - He meHeli 3 ragoy

lFapaHTbis

MappabsisHae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abcny-
royBaHHS MOryT ObiLlb aTPbIMaHbI Y Taro Abinepa, ¥ sikora
6bina HabblTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe 3a rapaHTbliHbIM
abcnyroyBaHHem abaBsidakoBa naBiHHa OblLb Npag ' ayne-
Ha Kynuasi anb0o KBiTaHLpls ab annave.

EAL

BadenbHuusa

Onuc

3atuck

Pyuka

BepxHsa popma

PerynioBanbHUK Mipu Harpisy
|HAVKATOP BKIIOYEHHS B MEPEXY
IHAVKaTOP rOTOBHOCTI

HwxHa dopma

KoHyC ansa 3ropTaHHs pixkis

ONOGO AN =

VYBara!

Jns [OOaTKOBOro 3aXMCTY AOLiINbHO B NAHLLIO3i XXUBIEHHS
BCTAHOBUTW MPUCTPIiA 3axmMcHOro BigkmoyeHHs (M3B) 3
HOMIHaNbHUM CTPYMOM CMpaLLbOBYBAHHS, LLIO HE NEePeBU-
wye 30 MA, ons yctaHoBku MN3B 3BepHiTbCS A0 daxiBus.

HeoOGxiaHi 3axoau 6eanekun

Mepen, BUKOPUCTaHHAM BadenbHUL YBAXHO npoyunTanTe

KepiBHULITBO MO ekcnyaradii i 36epiraiite 1oro NpoTarom

BCbOro TEPMiHY ekcrityatauii. BukoprcToByite npuctpiii

JIULLE MO AOr0 NPSIMOMY MPU3HAYEHHIO, SIK BUKJIAAEHO B

AaHin iHCTpyKLUii. HenpasunbHe NOBOAXEHHS 3 NPUNasom

MO>Xe NPUBECTY 10 OO NMONOMKU, CMIPUYMHEHHS LLIKOAN

KopwvcTyBayesi abo Moro mariHy.

+  HepnosBonsiiTe AiTAM BUKOPUCTOBYBATU BadeNbHULLIO
B AIKOCTI irpaLLKu.

+  JaHuii NpuCTPIi He NPU3HA4YEHW ANS BUKOPUCTAHHS
OiTbMU | NIOABMU 3 0OMEXEHUMU MOXTMBOCTAMU,
AKWO nuwe ocoboto, Lo BiAnosigae 3a ix 6e3neky,
iM He JaHi BiANOBIAHI | 3pO3yMifli HUM IHCTPYKLIT NPo
6e3neyHe BUKOPVCTaHHs MPUCTPOIO i Tiei HeGeaneku,
aKa MOXE BWHMKATU MpPWU KOro HenpasUIbHOMY
BUMKOPUCTaHHI.

+ 3 wMipkyBaHb 6e3neku A4iteli He 3anuwaiiTe
nonieTUNeHoBi NakeTu, BMKOPUCTOBYBaHI B SIKOCTI
ynakoBku, 6e3 Harnsgy.

VYBara! He nossonsinte aitam rpati 3 NonieTUNEHOBUMMN
naketammn abo nnisko. HeGeaneka nonsrae B Tomy,
L0 ANTUHA MOXE 3aAuXHYTUCS!

+  lMepep BKIIOYEHHSIM B Mepexy nepekoHanTecs,
wo poboya Hampyra npunagy BiAnoBigae Hanpysi B
eneKTpoMepexi.

+ MepexeBuii WHyp 3a6e3neyeHunii «EBPO BUIIKOIO»;
BKJIIOYalTe ii B PO3ETKY, L0 MaE HaAiiHWIA KOHTaKT
3a3eMeHHs.

+ LWo6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHSI MOXeXi He
BMKOPUCTOBYWATE NEPEXiOHUKM NpU  MigKIIOYEeHHI
NPVUCTPOIO A0 €NEKTPUYHOI PO3ETKN.

+  He BuKopucTOBYWiTE NpUnaz no3a NpUMILLEHHAMMN.

+  Hikonn He 3anuwaiTte npauioounii npunag 6es
Harnagy.

+ PoawmilyiiTe NnpucTpiii Ha piBHIlA CTilKil TENNOCTIlKiN
NoBepxHi Tak, Wo6 AOCTYN A0 MEepPeXeBoi PO3eTku
OyB BiNIbHVM.

+  BukopucToByiiTe NPUCTPIA B MiCLAX 3 XOPOLLOIO
BeHTUNsAUie0. o6 YHUKHYTM cranaxy y XOAHOMY
BUMAAKYy He po3MillyinTe npucTpin nopsg i3
3aBickamu abo LITOpamMu i He HakpvBainTe Moro nig,
yac poboTu.

+  Byabte o6epexHi: nig yac poboTy Kopnyc npunagy
CUIbHO HarpiBaeTbCsl, He TOpKaWTecs rapsaymx
NMOBEPXOHb.

+ OcrtepiraitiTecs Buxogy napy i3 3asopiB  Mix
pobounmu dopmamu, AOTPUMYITECH 0BEPEXHOCTI,
He NiJHOCbTE PYKW i He PO3TaLLOBYMTE iHLLI BiAKpUTI
AinsHKK Tina 61m3bko A0 KpaiB poboynx ¢hopm o6
YHUKHYTV 3006yTTS ONiKiB.

YBATA! Buvimarite Bachni Biapasy nicas npurotysaHHs,
py TPUBAIOMy 3HaxOLXEeHHI Bagesib y BK/IIOYEHOMY
npunagi Moxe cTatucs ix cnanax.

+  Hikonn He BuTaAryiite npopyktv 3 BadenbHuL
rocTpumuy npegMeTamu, BOHW MOXYTb MOLIKOAUTU
aHTUNPUrapHe NOKPUTTS POBOUMX POPM.

+ He nepewmiwaiite npunag, noku BiH MOBHICTIO He
OCTUTHYB.

+  MMpucTpii mae GyTy BiOKMOYEHWI Bio Mepexi nepes,
YULLIEHHAM, @ TakKOX B TVX BUMAAKax, Koim BU iM He
KOpUCTYyETECS.

- Cnig yHukat 3BUCaHHS MEPEXeBOoro LuHypa 3i
CTONy i He AOMyckaTy KOHTakKTy LUHypa 3 rapsiyuMun
NoBePxHsMU ab0 rOCTPVMU KPOMKAMU  KYXOHHUX
mebniB.

« [pn BIOKNIOYEHHI BUIKW MEPEXEeBOro LWHypa 3
PO3ETKMN He TAMHITb 3a LUHYP, TPUManTeCs 3a BUAKY
pyKoio.

»  He GepiTbCs 3a BUIKY MEPEXEBOTO LUHYpPa MOKPUMUN
pykamu.

+ He «kopucTtyiiTecs npuctpoem B GeanocepeaHiii
6113bKOCTi Bifi, KYXOHHOI pakoBUHW, He nignasaiiTe
voro aji Bonoru.

+  LWo6 YHUKHYTV yAapy enekTPUYHWM CTPYMOM He
3aHypioTe MePEXEBWIt LLIHYP, MepeXeBy BUIIKY abo
cam npwnag y Bogy abo 6yab-siki iHWi pigvuHK. FKLLo
ue cranoca, HE TOPKAMTECA npunagy, HeraiiHo
BIZK/OYUTE AOTO Bif, enekTpomepexi i nuwe nicns
LUbOro MOXHa BWUTArHYTU npunag 3 Boau. [nsa
nepesipk1 abo PeMOHTy nmpwnagy Chif, 3BepHyTUcs
[10 aBTOPM30BAHOI0 CEPBICHOrO LEHTPY.

« [epiognyHo nepesipsaiiTe LiNiCHICTb MepexeBOro
LWHYypa i BUJIKW.

+  3abopOoHAETLCA BMKOPWUCTOBYBATWM MPUCTPIA Mpu
MOLUKOAXEHHI MepexeBoi BUKM abo LHypa, SKLLIO
npuCTPIi Npauioe 3 nepebosiMu, a Takox nicns moro
nafiHHa. He HamaranTecsi CaMoCTiiHO peMOHTYBaTn
npucTpiii. 3 ycix NUTaHb PEMOHTY 3BepTaiitecs OO
aBTOPM30BAHOrO0 (YNOBHOBAXEHOr0) CEPBICHOIO
LeHTpY.

TPUCTPIN MPUSHAYEHWIA JINLLIE 4151 JOMALLIHBOIO
BUKOPUCTAHHS

Mepen nepLIMM BUKOPUCTAHHSAM

1. lepen BKNOYEHHAM MepekoHarTecs, WO Hanpyra B
enexTPUYHI Mepexi Bifnosifae Hanpysi, BkasaHiii Ha
KOPMYCi NPUCTPOIO.

2. [poTpiTb aHTUNPUrapHe MOKPUTTS BOJIOrOK0 TKaHW-
Hoto abo rybkoto, nicss 4oro BUTPITh AOro focyxa.

3. [epep BUKOPUCTaHHAM Npunagy Bneplle HaHeciTb
HEBENVIKY KiflbKiCTb POC/IMHHOI ONii Ha aHTUNpUrapHe
nokputTa pobounx dopm (3, 7), poanoainute noro
Mo BCilA NOBEPXHi, HAAMLLKA BUAAnMTe nanepoBoo
cepBeTKoI0. 3aKpuiiTe Npunaz, BCTasTe BUIKY MeEpe-
XEBOro LWHypa B PO3eTKy Ha 5-10 xBUAWH, nicns 4yoro
BigK/lounTE NpUnag,

4. JloyekaiiTecsi MOBHOIO OXOJIOAKEHHSI PO604MX HOpPM
(3, 7) BadenbHuL i BUOanMTe 3anuKu POCINHHOI
onii.

Mpumitka: [py nepLioMy BUKOPUCTAHHI npunagy Ha-
rpisasibHi  enemeHT 06ropatote, npu  LbOMY MOXe
3’ABUTNCS HEBEIMKA KiJIbKICTb AVMY | CTOPOHHBLOIO 3ana-
xy. Le nonyctumo i He € negektom.

Exkcnnyarauis BadpenbHuLi

1. 3nerka 3MacTiTb MacioM aHTUNPUrapHe MOKPUTTS
poGouunx popm (3, 7).

2. BcraBTe BUIKY MEPEXEBOrO LUHypa B PO3ETKY, Npu

LIbOMY CrnasiaxHe iHAMKaTop BKIIIOYEHHS B Mepexy (5),

poboui popmu (3, 7) NOYHYTL HArpiBaTUCS.

3a pgonomoroio perynioBanbHuka (4) BCTaHOBUTE

HeoOXiaHY Mipy HarpiBy.

4. [ocsarwm 3aaaHoi TemnepaTypy cnanaxHe ingvkarop
roTOBHOCTI (6), micns 4oro MoOXHa npucTynatv Ao

[

7.

npuUroTyBaHHs Badesnb.

OpHieto pykoto NoTArHiTh 3aTunck (1) Ha cebe, a iHWoi
PYKOIO, TPMMAIOUNCh 3a PYUKY (2), MiABEAiTL BEPXHIO
dopmy (3).

0O6epexxHO HanuinTe HeOOXiaHY KiNbKiCTb 3a3aaneriab
NPUroTOBaHOIO PIiAKOro TecTy (ams. MNpuMipHi peuen-
TW) B LEHTP HUXHBOI dopmu (7).

Bakpuiite popmu (3, 7), 3adikcyiiTe ix 3aTnuckom (1).

YBara!

lpu nepesuLLeHHi HEOBXIAHOI KiNbKOCTi TecTy byae
HEMOX/IMBO MOBHICTIO CTYINTN BEPXHIO (3) i HUXHIO
(7) popmu, B LIbOMY BUNEAKY HEOOXIAHO BUAAINTYI
HaANLLIKM TECTY | MOBHICTIO CTYMTN popmu (3, 7).
Ocrepiravitecs Buxody napy i3 3a3opis Mix pobo-
uumMn popmamu, [JOTPUMYITECS 0OEPEXHOCTI, He
nigHocuTe PyKn i HE PO3TaLIOBYITE iHLI BiAKPUTI
AinsHKy Tina 6113bko 40 KpaiB pob6o4nx ¢opm o6
YHUKHYTY 3400y TTS OiKiB.

Mig 4ac pobotu iHankaTop (6) racHyTume i cnanaxy-
BaTyMe, CUrHai3yloyu fpo Te, Lo MATPUMYETLCS
3asaHa Temneparypa poboyux popm (3, 7).
MpubnusHo vepes 1-2 XBUAMHU NEpPeBipTe roTOB-
HicTb Badenb, NiagiBwmn BepxHio dopmy (3), Tpuma-
104MChb 3a PYuKY (2). AKLLO Badni He roToBi, 3akpuinTe
BadeNbHULLIO | NoYeKanTe AesKNn Yac.

Micna Toro, sk TicTo npuadae 30M0TUCTUIA KONip,
aKkypaTHO BUTATYiTe roTosi Badsli, BUKOPUCTOBYIOHU
nnacTrkoBy abo fepeBs’siHy 10onartky.

YBATA! Buiimarite Bagni Biapa3y nicns npurorysaH-
HS1, NPy TPUBaIOMy 3Haxo4)XXEHHI Bagesb y BKto4e-
HOMY npunapai Moxxe cTatucs ix cnanax.

Mpumitka:

10.

1.

Yn

Yac npurotyBaHHsi Bagesib MOXe MIHSITUCS 3aJ1EXHO
Bif BUKOPUCTOBYBAHUX IHMPEAIEHTIB.

[Ans Toro, o6 BuiHaTY Bapni 3 popmu, He MOXHa
BUKOPUCTOBYBaTN rocTpi abo metanesi npeametn
(HOXI, MeTanesi nonatku i TOMy rnogibHe), OCKibkn
ue npuBese A0 MOLWKOAXEHHS aHTUMPUrapHoOro
nokputTs popm (3, 7).

BukopucToByiiTe KOHYC (8) AN NMPUroTyBaHHS Ba-
denbHnx pixkie. Ak Tinbku Badns Oyne roTosa,
WBWAKO BUTAryinTe ii 3 BadenbHuUi i noknagite Ha
CYXUIA YNCTUIA PYLLHKK. 3BEPXY NOKNaAiTh KOHYC(8) i,
[ornoMaratoymn pyLIHUKOM, 06epHiTb Badiio foBKona
KoHyca (8). MoyekaiiTe Aekinbka cekyHa, wob dopma
3adikcysanacs.

3aBepLumBLLM BUMiYKY Badesnb, BiaKIouMTe npunag,
L1 LbOro CIif, BUAHATU BUNKY MEPEXEBOrO LUHYpa 3
po3eTku. 3anuiute Npunag, BigKpUTUM, i Jainte nomy
OCTUTHYTU.

LWEHHS Ta Aornsan

Bigkniounte BadenbHUUi0, BUNRHABLIM  BUAKY
MEpPEexXeBOro LHypa 3 PO3eTKU.

[Jaite npunagy MOBHICTIO OCTUMHYTW, ANS LbOro
PEKOMEHIYETLCA MiAHATY BEPXHIO hopmy (3).
Bupanute 3anuwikn TecTy, nNpoTpiTe aHTUNPUrapHy
MOBEPXHIO BOJSIOrO0 TKAHWHOM, NPU HEeobXigHOCTI
BUKOPUCTOBYIOUM M’SIKMIA MUIOYMIA 3acib, a MnoTiM
BUTPITb JOCYyXa.

[ns  uyuweHHs npunagy He  BUKOPUCTOBYWMTE
abpas3uBHi pe4yoBUHM abO MeTanesi Mouanku,
OCKiflbk BOHU MOXYTb MOLWKOAUTA BHYTPILLHIO
aHTUNPUrapHy MNoBEepxHi0 abo 30BHILWHIN BUrNAA,
npunagy.

Hikonu He 3aHyploiite npunapg,y soay!

[Ana BuOaneHHs 3anuvlikiB TECTY BUKOPUCTOBYNTE
M’AIKY LLiTKY.

YBara! LL{o6 yHuKHYTU yAapy eNieKTpUYHUM CTPYMOM
He 3aHyploiiTe NPUCTPIN y Boay abo iHwWi piguHn.

36epiraHHs

Mepw Hix npubpatn npunag Ha 36epiraHHs,
BUKOHAITE YNLLEEHHS MPUCTPOIO.

3MoTainTe LHYP XMUBIEHHS.

36epiraiiTe NpUCTPIi B CyXOMy MPOXONOAHOMY MiCLyj,
HELOCTYNHOMY Ans AiTen.

MPUMIPHI PELLENTU TECTY OJ19 BA®EJIb
3Buyaiidi Badni

IHrpepieHTn:

* 4 anuna

+ 1/2 n monoka

+ 500 r myku

- 150 r macna abo maprapuHy

* 4 CT. n. uyKpy

+ 24. 1. po3nyLlyBaya

BinokpemTte 6inku Bif, XOBTKIB | 36umiATe Ginku.
PosTtonute maprapviH i Tpoxu ocTyauTe oro.
Mpociite Myky, popanite LyKOp, PO3nyLlyBad,
PO3TONNEHWI MaprapuH i NOCTYNOBO NepemitlanTe.
BBeaitb 6inku, NPOAOBXYHYM NepemiwysaTu, a
MOTiM XXOBTKW.

Bunikaiite Badni Ha posirpitnx ¢popmax 6nm3bko 3
XBUIVH.

3BuyaiiHi agomawuHi Badni
IHrpepieHTn:

+ 250 r maprapuHy abo macna
+ 250 r uykpy

- 6 seub

+ 500 r Mmyku

- Cona

« Uenpa numoHa

+ BaniniH 3a cmakom

+ Monoko

BepLukogi Badni
IHrpenieHTn:

+ 125 r maprapuHy abo macna
+ 30T uykpy

+ 100 r mykmn

« 4 qinuqa

* BaHiNiH 3a cmMakom

* 4 CT. NOXKWN BEPLLKIB

- Bopa

KomnnexkTauia

BadenbHuus — 1 wT.

KoHyc ans 3roptaHHs pixkkie — 1 wt.
IHCTpyKUis — 1 wT.

TexHi4yHi XapakTepucTuKun
EnextpoxuenenHs: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcrmanbHa cnoxusaHa noTyxHicte: 800 BT

Ishlab chigaruvchining  oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — kamida 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqga bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'rsatmasi asosi-

C € da belgilangan va Quvvat kuchini belgilash

Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS talabla-
riga muvofiq keladi.

Maxwell
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[Jarta npom3BoacTBa U3aenus ykazaHa B CEpUnHOM HOMepe Ha Tabnmyke ¢ TeXHUYECKUMUN JaHHbIMUN.
CepuiiHblii HOMEp npeacTaBnsieT coboil oauHHAAUATU3HAYHOE 4MCNOo, MNepBble YeTbipe UMdpbl
KoToporo o603Ha4aloT AaTy npoudsoacTea. Hanpumep, cepuiitblii Homep 0606XXXXXXX 03HaYaeT, YTo
nspenue 66110 NPoM3BEAEHO B MioHe (LwecToit mecau,) 2006 roaa.

Kz

By/ibIMHbIH WbIFapbIfiFaH Mep3imi TexHuKkanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusanblk HOMipae KepceTinreH.
Cepusnblk HOMip OH Bip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn OGynbiM 2006 XbinAblH MaycbiM avibiHAa (anTbiHWbI ai)
»acanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim &titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, ze spotfebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jarta BupobHULTBa BUPOOY BKadaHa B cepiiHoMy HOMepi Ha Tabnunyuj 3 TeXHiYHUMK gaHumun. Cepiii-
HWIN HOMep NpeacTaBnse cob60l0 OAMHAAUATU3HAYHE YNCO, NepLUi YOTUPY UMdPU SKOro 03HavaloTb
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaa, cepintuii Homep 0606xXXXXXXX 03Ha4aE, LLLO BUPIO 6yB BUrOTOBNEHWI B
4yepBHi (LLOCTUIA Micsaub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Y CepbliiHbiM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepblitHbl HyMap NpaacTaynse caboto aasiHaLaTae YbiCro, NepLUbI 4aTbipbl NiYObI ikora abasHayaloLb
paty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LITO Bbipad Obly 3pobneH ¥
4yapBeHi (LwocTbl mecsi) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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